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Les Siphons et Capsules
“PRANA” SPARKLET

(Seuls Fabricants : AERATORS, Lid., Londres.)
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Sont en méme temps une nécessite
aussi grande et un luxe aussi agré-
able, pour tout le monde, que I'est
I'oasis au voyageur dans le Desert

Avec les “Prana” Sparklets on peut
rendre gazeux, chez soi et partout,
a tout instant, tout liquide froid :

EAU, LIMONADE, LAIT, VINS, SIROPS,
BOISSONS AMERICAINES, Ete, Ete.
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Les Siphons et Capsules
“Prana” Sparklet

sont une véritable ** Usine d'eau de Seltz,” chez vous ou partout !
Faire vous-méme toutes les eaux minérales dont vous avez besoin,
c'est un procédé aussi facile que de faire du thé ou du café.

Vous gagnerez

economie, commodite, et purete si vous faites vos eaux gazeuses et
minérales chez vous. Clest la chose la plus simple au monde.

Vous avez un joli siphon “Prana " Sparklet,

recouvert de il métallique et fabriqué avec le plus fin cristal et une
speciale téte de siphon de pur étain.

Vous remplissez le siphon avec de l'eau fraide, de la limonade, du
vin, etc., jusqua une ligne clairement marquée ; vissez une capsule
* Prana~ Sparklet dans la téte du Siphon, dechargeant ainsi dans
l'eau son contenu (du gaz acide carbonique d'une purete garantic)
et secouez un pei le siphan pour accelerer l'absorption du gaz par
l'eau. Vous avez alors un siphon plein d'ean gazeuse pure.

Vous pouvez gazeifier tout liquide

froid avec les Sparklets (voir recettes r.i-::iesmu:} et sans les couper
d'eau. (Demandez a votre médlecin I'importance de ce dernier
point pour le lait d'un malade ou d'un convalescent.)

Des boissons sucrées délicieuses ; au
citron, [ramboise, groseille, orange,
etc., et des boissons de fantaisie
telles que: ' lee-Cream-Soda,” ele.,
peuvent etre fabriquées avec des sirops
el des cristaux de fruit.

Pureté et Proprete.

Quand vous gazeifiez l'eau chez vous
oo nimporte ou avec des Sparklets,
vous savez que le siphon est propre )
car il ne sort pas de vos mains ; vous
savez que l'eau cst fraiche et pure, ou §
vous pouvez la purifiér par fltration
ou par condensation, ¢t vous avez
|'assurance que le gaz contenu dans §
les capsules Sparklet (le méme qui
donne le pétillement au Champagne
et a toutes boissons mousseuses) est e
plus pur qui existe.
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Pureté et Proprete.

!::tl:s vous absoluement sir de tout cela, quml:l on \’Gl.l:l- apporte des
eaux gazeuses loutes preparées en siphons ou en bouteilles 3

Les Sparklets sont indispensables dans les endroits o la qualite de
I'eau est souvent douteuse ou plus que douteuse. L'eau qui a éte
bouillie afin de la rendre buvable, souvent le seul moyen dans ces
cas, devient genéralement fade. Mais gazeifice dans un siphon
Sparklet, elle aura un godt meilleur et plus frais que jamais et vous
aurez la plaisante certitude qu'aucun danger n'existe plus. Et vous
pouvez gazéifier tout liquide froid avec la meme facilite !
Les Sparklets

sont naturellement sans éuﬂ] a toul pique-nigue, repas :hnmpi:lm.
etc., et pour ceux qui habitent la campagne c'est un véntable tresor,
Quelques boites de capsules dans un colis du magasin a la vilie
assure une provision d'eau de vin, de limonade, etc., gareux, quand
autrement le port de quelques siphons ou bouteilles d'ean de Seliz
les rend d'un prix exorbitant.

Recettes.

Les receties suivanies sont ctablics pour le Siphon ordinaire B et le Sparklovine,
Paur le siphon C, les quantités doivert eire a peu pres doublees,

Eaux de Table.

Eau de Seltr. —Mettre dans Uappareil soit de Uean Blirée® fraiche, soit de I'ean
de source, soit de l'eau d'Evian.  Gazeiher avec une capsule Sparklet.

Eau de Vichy.—Faire disoudre dans appareil deux cuillerces a entremets de
bicarbonale de soude du commerce ou de H!]P de Vichy-Etal. Gazdifier avec une
capsule Sparklet.

Enu de Carlsbad, stc. — Verser dans Uappareil deux cuillerées & cafe de sels de
Carlibad, Marienbad, etc. : «jouter I'eau et gazeifier,

* Demandez un Prospectin dex Filtres el Purificateurs d'San * Prane.”

Boissons Gazeuses.

La composition de la boisson peat étee faite dans apparedl meme, mais en opérant
le melange :I:.Dl:i une carnfe ou un pichet, avant de I'mtroduire dans i'lﬁplr:il-ﬁpuuﬂ
On peut préparer a Uavance de guoi faire plusieurs siphons ou bouateilles de la meme
bisisson gazeuse.

La Grande Spécialité Sparklet (Café Gazeux & la Glace).—Preparer du
Calr comme a I'ordinaire, sucrer et laisser refraidir compléfement, verser dans le Siphon
Sparklet ou Sparklovine et gazifier.  Remplir un verre aux trois quarts du cale gareus ;
v ajouter de la Glace el un peu de creme fousticée, servir avec pai

Le the a la glace est nussi delici=ux ef se prépare de la méme maniere.  On peut w
on le prefére remplacer la créme par du lait ou du jus de citron,

Mousses Sparklets (" Fizzies ").— Remplir un verre sux troisquarts de glace
pilée, ajouter quelques gouttes de sirop de sucre, un trait d'Elizir doux, un demi verre a
vin du sirop préfére et une tranche de citron ou d'orange. Bien melanger et remplie
d'eau gazeure Sparklet.  Sorvir avec beavcoup de mousse et pailles,

O prépare egalement des mousses alconliques exemployant du Sherry, Viermouth ou
alcoal, au lieu de sirop, et de 'Angostura Bitter, ou Elixir de Spa,au Jiru:}el'lfli:ir doux.

Sparklet " Flips.”"— Un ceuf frais dans un verre (ou gobelet & cockiail) rempli &
moitie de glace pilée ; ¥ mélanger une cuillerée & cafe de sucre en poudre et le jus de la
moitié d'un citron.  Ajouter ensuite dans le verre un demi verre a vin de sitop de fruit{ou

Sherry, Gin, Schiedam, ete.}, et un peu de noix de muscade rapee, remplir avec de l'eau
gazcuse Sparklet,
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3 lp-rhl.th-ﬁrm-&-?. ﬂU-ﬂ:u-#ﬂﬂde;_lh*n:m
vefTe, ajouler un verfe a vin 1 fruits, remgphr
gmvete Spurhlot of survié avee piilits, A e

Wthrﬁu.—Laq:.um- dlerde de Whisky, petite quantite de jus de
citran, sjouter un trait ' Elixir ou d Angostura, un a?ﬁhumxmﬂ;ﬂt
citron ou d'ofange, remplir le verre avec de 'eau let et servir glace, ou sjouter de
I'eau pure et gazeifier,

Brandy Fizz.—Un demi lire d° deux verres & win de Brandy,
ﬂ'Aawlurnd-urmll;Tlnka':'uﬂnwiﬂ Tere

Lemon Squash.—Presser le jus dun citron dans fusele, ajouter ls quantite
vuhhmm@fﬂnq?u?mﬂi&ﬁh%rﬂ#
deau garewse Sparklet et servir avee glace et avec pailles.

Limonade, Citronade, Orangeade, otc., Gazeuses.—Prendre uwn fruit mar,
le couper en tranches sam b= peler, sucrer, verser dewsus de Pean bowillaste, couvnir et
EMWWM tamiser et verser dam l'sppareil, gareiher ef servir avec

sce et pailles

' Lh-:l.ih Framboise.—Se pré wu:;_n- limonade ordinaire, en
au melange trois cutllerces & bouche de sirop ramboise et wl
J':.mﬂh.. e ¢ Un verre & hijueur

Vins Mousseux.

Les vins blancs (le vin blane see surtout) sont bonifiés, ralraichis et trés agréables o
bﬂl’ﬂ’ﬂlﬁh gazdifics par les Sparkletn. A ﬁu‘er le win, pur oa
nﬂmdﬁiwhmnifumuﬂﬂpudlﬂ grandes chaleurs, une
bomsan Irafche, mo ot tren légere & 'etomac. On prepare encore des boissans
eucellenter en composant soi-meme dany la bouteille du vin blanc citrom, wia blanc

A, —Le sucre candi, qul entre dany la préparation du céritable ein de Cham-
pd'll’:;fﬂwm:ﬂh le suere en poudre of le sucre en pain peuvent aund dfre
employen,

Marquise,—Moitié cau, moitié vin blane, un jus de citron et deux cuillerées i
bouche de wcre en poudre.  Gazeifier avee une Sparklet.

Bordeaux-Sparklets.— Melanger d rouge de Bordesux deun cuillerdes
lhxhﬂ-m-m“mdt't:.mnmhﬁ:n? Coazrrher avec

5 Fmﬁluﬁ:hmhnnfmmﬂhrm&mfwd.
Apéritifs Mousseux.

Tous les Aperitihs : Vermouth, Vermouth-citron, Vermouth-guignolet, Amer-citron,
Biiter, eic., sont excellents, lorsqu'ih sont addtionnes d'can et gazcifics aprés melange
dans ln bouteille meme.

Bitter ou Amer-Sparklet. —Verier la valeor de deux verres i Madére de Bitter
ou d'Amer dans la boutelle ; remplie jusqu’au nivean de luqmd-nued-l'uuhppﬁn
qwlnnhﬂtllumurdumud- un cuillerees de sirop de citron.  Gazeilier
lmuuﬂpultsl-.ri:lul bien agiter ot servir,

w jusqu’a deux centimétres wn-dessouws du

mdlmlm*i' raiche : vemer un verre de Madére see, deun
tllh-ndim-pudu.ﬂnmdlm Gazeifier avec une capsule Sparkler.
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