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PRIX-COURANT POUR 1914 il

CIDRE NOUVEAU i CIDRE MOUSSEUX
RECOLTE 1813 sy - 2
N & : rdinaire (Médaillon), la ¢/ 25 bout. 20f. »
1[-"‘ d?““‘P‘“'—‘ d“],‘ 10 litres. 481 » 53t » Supérieur (Carte Bleue), lac/ 25 bout. 25 »
- PIIE.;T de 1:'.5 ll;':“s“'a“ . 85 » 95 » Emballage compris et franco de port et de donans
Ce CM::mPui :uuti::twrn:uf:r;:: ‘:’:'::“;T" sucre | Ces Cidres conviennent aux Clicnts qui désirent s'éviter
naturel de Ia Ll’::rnme, est doux et d'un gul.':ll:.l:liq:n franc £ PO S REEHoE. C BOR MRS SIS €5 ik

de fruit. 11 devient mousseux en boutcilles, lorsque cetre
mise e bonteilles est faite avant le mois de juin.

CIDRE VIEUX

CIDRE MOUSSEUX CHAMPHAGNISE
Carte Or, la ¢f 25 bout.. ..ol 30F »

- }s' ﬁ:. "'_:.

La demi-piéce de 110 litres............ 581 » » » lac 50 demi-bout......... 35 »
La Pié‘:‘? de 225 [IES ... ivGeericnsnione BOB % Emballage compris et franco de port et de douane
Fiit compris et france de port et de douane Ce Cidre champagnise, provenant de variéies de
Ce Cidre, complétement fermenté, est sec et tres lim- Pomimes de choix, et trait¢ absolument comme les Vine
pide, .nais d'un godt de fruit moins sccentud que le de Champagne, se distingue des Cidres ordinaires par
Cidre pouveau. Il se conserve tris bien en bowteilles. sa qualité supérieure, sa limpldité compléte et
mais ne devient pas mousscux. sa bonne conservation indéfinie.
=B, — Lalsser repower une dizmine de jours en eave (bonade ep M .=B.— ln atock permanent eaiatant en sntrepdt & Brocelies,
ehemaiial evarnd da nnine o bowteilles, Ces Cidres en [iits e sont en comierandes ponivenl dire erdoutdes aueaildl l=ur rdoepiion.
raepidida de Rowen qu'an fur ef & mesure dea commanies, On fe trovee aw débmil dane =8 principaies villes de Belgique.

CONDITIONS DE LIVRAISON
Les livraisons se font franco domicile, ou pour la Province, franco gare la plus proche
Towles les opérations de Dovene sonf faiter par fa Maizan, sonr frois ni dérangement paur e Glfent
LES PAIEMENTS 5K FONT PAR TRAITE A 30 JOURS, FIx DE MOIS

DIPLOME D'HONNEUR : BRUXELLES 1910. — GRAND PRIX : GAND 1918.

. La@idrerie P. Saintler (ul créde on 557 par son propriéinice, Ingénieur des Arts et Manufactures, daus
Uintention 1rrl.ilillll|lll'l" i la fabriention do Cidree tous les perfeetionnements réalizes depuis Pasteur dans la seience des
fermentations. L'application de cos principes rationnels, jointe & 'observation d'une propreté minuticuse dans toutes les
apdrations qui constituent la fabrication et la conservation do Cidre & permis & o Cromene 1. Ssxmen de produive oy d’olfeie
divectement i sa Clientéle des Cidres de pureté, gualité et conservation parfaltes,

Tout awatenr de bon et véritable Cidre de Normandie, ayant bien le goit de pomme et garanti naturel, peul
s'adresser en toute conlinnee & in Maison P. SAINTIER, dont le succes o Belgique grandit ehague année.

Le Cidre est une bolsson légérement aleoolique (5 & 8 0/0), trés saine et trés hyglénique

Son acide malique le fait souvent ordonner par les Médecins contre la Goutte, Gravells at Rhumatismes

Adresser les Commandes ¢ René SAINTIER, 38, Rue Stanley, ¢ ANVERS
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