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Fit compris et franco de port et de douane Ces Cidres champagnisés, provenant de v:qtléir_d:
Ce Cidre, completement fermenté, est sec et trés lim- I*nm_mﬁ Lo = "-mh ahmlumfm i e e
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Cidre nouveau. Il se conserve trés bien en bouteilles, i, e 2 5 GRIS, SR IP rene
mais ne devient pas mousseux. et leur bonne conservation Indéfinie.
M .=B.— Un stock permament existant en enirepdt & Brucelles,
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el svant fo wise e bouleilies, Cen Cldren en (s ne sont lra pomimiciies pearent dire exdoutées ansnitdt leur recrplion,
rxpedies de Nouen s fur of i miesurs es commniides, U b troue au détail dans les privcipales vilies de Helgigue.

CONDITIONS DE LIVRAISON
Les livraisons se font frence demicile, ou pour la Province. franco gare la plus proche
Cautes les spérations d¢ Toumme zonf faites par la Maisan, sens fraiz al Sérangement pour le Client
LES PAIEMENTS SE FONT PAR TRAITE A 30 JOURS, FIR DE MOIS

DIPLOME D'HONNEUR — EXPOSITION BRUXELLES 1910

La @idrerle P. Salntler fut créée en I1RS87 par son propriéuaee, Ingénieur des Aris et Manufactures, duns
eetionnements realisés depuls Pasteur dans ln science des

Fintention d'appliguer a e fabrication du Cidre tous les perd
femninmtions. [Japplication de ces principes rationnels. jointe & Pobservation d'une proprete minuticnse dans toutes las
operations qui ronstituent la fabrication et la conservation do Cidre o permis A laCionerie P. Sasmien de produire etd'offrir
directement & sa Cliontéle des Cidres de pareté, qualité et conservation parfaites.

Tout amatear de bon et véritable Cidre de Normandis, ayant bien le godt de pomme el garanti naturel, peut
salresser en tonte conliance 4 ls Maison P, SAINTIER, dont l¢ suceés en Belgique grandit chique nnnde.

Le Cidre sst une boisson légérement alcoolique (5 4 6 0/0), trés saine st trés hygiédnique

Son acide malique le fait souvent ordonner par lea Modecins contre la Goutte, Gravelle et Rhumatlsmes

_Adresser les Commandes ¢ René SAINTIER, 38, Rue Stanley, ¢ ANVERS
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