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Coupe-Os Verts et Hache-Verdure

Marque BCA

Poids 14 kilos,

Production quelque pen inférienre i
celle du HOB,

Prix

fr.

45.C0

. - 4 D

Marque BCB Poids 21 kilos.
Production : de 7 & 9 kilos par houre,
selon P'état de In matiére & triturer,

Brix A R . I 50:00

Nous garantizsons que chiaque appareil coupera des 08 secs ou verts, avec ou

sans chair, vinndoe

Marque BCD

g i % Kilo par minute,
golt environ 11 Kilos par heure,
selon 'état dans lequel se trouvent les os,

Production :

Poide 53 kilos

Prix.

fr.

85.00

ot eartilage, sans étre ni embarrassé ni engorgé.

Les Coupe-Os Verts appartenant i cette
sarie sont munis d'un appareil Calimenta.
tlon parfaitement anto-réglable correspon-
dant i la foree employée ponr la trituration
des og, ote. On pourra les régler de maniire
i correspondrs 4 la foree 'un enfant, d'un
jonnoe gar¢on on d'un homme ou & une foree
wotrice queleconque, par le simple ajustage
d'une vis d'areét qoi 2e trouve en hant de
P'appareil anto-réglably,

Les moddles BCA, BOB et BCC zont
munis de guatre conteanx on lnmes en aeler
de toute premitre qualite, tandis que les
moddles BCD ot BCE en ont six, Ces lames
penvent &tre régleos de maniére & couper
gros on fin i volonté; elles g'engagent dans
des plagues tonrpantes disposecs an fond
du eylindre ouvert qui reconvre les lames,

Les evlindres des modidles BCA, BOCD of
BOC ont une eloison ainsi qu'une vis (d'aredét
au centre du eyvlindre qul falt touwruer Ia
plaque dans laguelle les lnmes #'engagent.
Les exlindres des modiles BOCD ot BCE #ont
construnits en doux moitiéz dont 'one est
mobile et & charnidre ¢t se forme an moyen
('un loguet, cequien faellite o nettoyage, ete.

Lorsque les os sont introdaits dans le
exlindre. la plague & pression qui est reliée
i o vis du eylindre, ot lo manche de Pappa-
reil dalimentation antomatigque les ponssent
vors les lames.

A part le simplo engronage servant i
communiquer la force, ee sont L, nonsdirons,
tous les organcs de Vapparcil.

Nous avong Ii des conpe-os golides, du-
rables, rapides ot de marche douce,

Produoction :

Polids 76 Kilos,

Marque BCC

Production : de 7 it 9 kilog par henre
selon I'état de Ia matitére & tritorer,

65 00

Poids 82 Kilos.

PR e T

Marque BCE

Ye it % Kkilo par minute, soit
environ 17 Kilos par heure,
selon "état de la maticre & triturer,

115.00

Prix A e,
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APPAREILS PERFECTIONNES A COUPER LES 0S VERTS ET HACHER LA VERDURE

Pour étre actionnés au moyen de vapeur ou de toute autre

force motrice

L construetion de ces apparells ost In méme quo colle des appareils gque nons
venons do décrire sore ln promitre page. Loz cylindres so composent (o danx moitics,
nettoyage e

dont 'nne est & churnidére ot 5¢ forme an logoet, eo qui facilite 1o
I'intérienr
Chacune de ces machines est munie de six lames

Marque 8CI

Marque BCH
Avee ponlies mesurant 026 X OG0 pour
misston, suivant iliustration.
Puissance en ¢ly v, an frein : 34 4 1 ch v,
Vitesso : 200 tours par minute.

trans-

Vitesso :
I'roductlon ;
Polds 124 Kiles. Prix. . fr.

Production : 47 kilos par heure.
Poids 95 kilos. Prix. . Ir. 185.00

Avee poulie mesnrant OARSO00 pout trans-
misston, suivant Pilinstration,
Pulssance en chovoanfrein cde Ta 1 14 eh v

220 tours par minute,
de 84 b T8 Kllos pir enre,
225 00

Marque BCK
Avee ponlie mesurant 041000 pour transmission,
suivant "Hasteation,

Pulssance en o, v,oan frein 2 de 2 a2 10 ch
Vitesse : 300 tours par minute,
Production : de ™ & 117 kilos par benre
Polds 138 kilos. Prix, . fr. 275 00

Organes importants des Appareils Coupe-Os

_ KNIFE HOLDER
:l‘l 1‘5}'

AUTOMATIC

FEED HANDLF
Le porte-lame sert & tenir les lnmes pendant qu'elles sont aiguisies,

Piéce servant & ajuster les lames pour que leur tranchant
soit bien en place. — Pour la pose des lames (1 fandra que la plague
d'ajustage soit placée i plat sur la plaque & couper, et que les pointes des
lames solent ajustées de wanidre & venlr juste au-dessous du rebord
supérieur de celle-ci.

La partic en biais e la pitee (Fajnstage fait voir
Pangle auquel les lames deveont &tre algak:

Manche de l'appareil d'alimentation w»utoma-
tique. Lo manche de Pappareil d'alimentation antonuti-
que B rait descendre In plagque de pression D osur les 0s;
elle st reliée i la vis ('alimentation C of tourne avee celle-
el 40 oing dére rotennes A odte du manche dalimentation
so tronve un petit plongear I actionnd par un reszort on
spirale H, Le plongenr, retenu par le ressort appuio sur
los sallllex K & droite of & gauehe de Do Lorsgue les con-
tenux viennent mordre sur un 08 tees dury le fait de la
resistanee que presente Pog, o8t plos forte que ln pression
PROrCee par le ressort H, » pounr effet que Ie ressort se
reliiche un pea et fait en forte que lo plongeuar glizse par
dessus Tes sailliez K ot permet an nanche (‘alimentation
do toarner avee o vig, Le travail que causernit aotrement
nn o2 tres dor, devient ainsi moins difeile. Lajostage du
regulatenr en forme de rezsort peat avolr lea pendant que
In machine se tronve en marche, si oo serre on desserre
In vis M de maniére 4 co quielle sadapte & ln foree de In
personne qui fait marcher In machine. On remontera In vis
M pour conper plus fin on pour rendre I marche plus
doues, ot on Ia fera descondre pour travailler plus rapide-
ment. Avant de conmmencer la trituration des o8, on aunra
soin de #assurer que In plague & pression D 26 trouve on
place, ¢est-di-dire qu'elle ne frotte pas contre le haut du
exlindre,
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MOULINS A CONCASSER ET A MOUDRE DE LA NOURRITURE SECHE POUR LES
POUSSINS, ETC.

girnis e plagues (brevetdoes) de tritura-
tion flexibles, lesyuolles, etnnt anto-réglabiles
dans tons les sens, sont nbsolument pricises dans
leur glissement Fune sur Mantre, d¢ sorte qu'il e
résnlte une trituration parfaitement uniforne

Ces monling sont d'un égal avan-
tage pour une foule de travaux anx
colonies, pour les fermicrs, dans les
deuries, pour le ménage, les épiciers,
les marchands de drognes et les éles
veurs de  volaille: s treiturent ot
Gocugent avee nne égale facilité les
orains de tous les genves, le calé, les
drognes, le charbon de bois, lo eacao,
les ¢eailles d'huitre, le verre, ln poree-
laine, les escarbilles, los gldteans ponr
les chians, les tourteanx, ete,

L Tous les organes exposos a l'usure ot
los plaques de trituration peuvent,
en cas d'usure, étre remplacés sans

Marque No, 1 tsaivant Hustration) , . . Ir. 45 00 difficulté, Marque No. 20 Avec mosvencut geecland sar le mime chassis,
volapt et denx polgnées pour denx homumes, Ir, 85.00
Monté sur table ey fonte & jumbes e1. welor. fr, 65.00 Monté sur table e fonte & jambes Facler (voir Villustra.
tipn Da - - % 7. fr. 86 00

MOUL'NS DE MENAG fonctionnant a la main, pour réduire le Blé en Farine pour en faire

du Pain. Pouvant moudre également d'autres especes de Céréales.
(fes moulins sont mis sur le marché en vue de la forte demande qui existe pour un appareil an wmoyen duguel les indi-
génes puizsent reduire les edréeales et offriv une favine suffisamment fine ponr s'en serviy dans lears ménages,
Indispensable a tout colon.

Ne devrait manquer dans avcun de leurs ménnges.

(Pour les prix et dessins, voir les n'* cl-d en r lagant les n* | par 3 et 2 par 4).

A L'USAGE DES ELEVEURS DE
VOLAILLE

Coupe-Paille
ET TREFLE

Cet Appareil est construit particulierement a I'intention des
Eleveurs de Volaille.

Cet Appareil peut servir pour hacher le Trefle 4 l'état vert pendant la
belle saison ou bien & I'état see pour servir pendant I'hiver de nourriture aux

poules qui continuent i pondre des wufs. On sen servira ¢galement pour hacher

Marque PSC . . . . . . . fr. 76,00 la paille ou le foin on un mélange des deux en menus brins, pour alors servir de
Coupe ¢n brins deo deax longuenrs, lititre aux couveuses et dans les hangars particnlitrement destinés & cette fin,
Le Tréfle en bring de Ia longueur de 4 mum. pour
In Volaille. Cet appareil pourra ézalement servie de Hache-Paille en général

Le Folp ou la Pallle pour servir de Litlere, en

brins de Ja longuear de 3 mm, dans les écuries on métairies.
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IMPORTANT

i1 5 & st T

L’Elevage de la volaille et 'emploi d’appareils

pour triturer les os

Réduction de 50 °, sur les frais de l'entretien des poules.
C'est & cause du fait que 'on s'en est tenu jusqu'd présent i ne nourrir les poules qu'avee des grains que 'dlevage de la
volaille a si souvent causé des pertes pécuniaires. Maintenant que 'on a commencé & avoir recours aux os triturés, les frais
pour l'entretien des poules sont beaucoup moins considérables, tandis que le nombre des wufs est beaucoup plus grand.
Valeur chimique de l'alimentation au moyen d'os.
Les os verts contiennent des corps gras, de l'huile et de l'azote, les trois éléments indispensables pour une bonne
alimentation, que ce soit pour des étres vivants ou pour des plantes & I'état de croissance.
Les poules stériles deviennent productives.

La nourriture par excollence pour les poules et celle qui, en fin de compte, est la moing chére, est celle qui les stimule
4 la ponte. Les os verts ont cette proprié¢té,

L'alimentation au moyen d'os comparée a l'alimentation au moyen de grains.

Comparée & la quantité de grain qui ést nécessaire pour nourrir les poules, il ne faut que le tiers de celle-ci en fait d'os
Les frais reviennent & moins que pour le blé Le blé constitue une nourriture suffisante, tandis que les os verts suffisent
non seulement comme nouwrriture, mais servent encore & produire des ceufs.

Pourquoi les poules s’en portent bien.

L'Appareil & triturer les 0s est non senlement un moyen d'économiser sur la nourriture, mais sert & mettre 4 la portée
des poules tont le gravier, toute la chaux pour les coques, ainsi que toute I'azote on I'albumine pour le blance des mufs
dont elles ont besoin ; la counleur du jaune des mufs devient plus intense ; les poules continuent i pondre A cause de ce
que Ia nourriture qu'on lear offre, leur suffit sous tous les rapports ; les poussins grandissent plus rapidement, et poules
et poussins deviennent plus vigoureux en général, & la suite de ce que leur force vitale est plus grande.

Volaille pour la table ou pour la mise en vente.
Lorsque la nourriture se composs d'os verts, I'élevage ot l'engraissage se font en beaucoup moins de temps. La chair
devient plus délicate et la volaille a plus belle apparence,

Os secs.

L'¢tat des os sees est quelquefois tel qu'ils ont moins de valenr a la suite de ce qu'ils ont été exposés & l'air. Néanmoins
ils contiennent toujours encore des substances de toute valenr qui ne devraient pas se perdre. Aussi fera-t-on bien de
mettre de eoté tous les os secs et de les triturer dans 'appareil, afin de les mélanger ensnite avec les os verts et autres

aliments destinés aux poules
Elevage sur une grande et sur une petite échelle.

Le petit appareil @ main est tout aussi indispensable a I'individu qui ne posséde que gquelques poules comme l'ost
le grand appareil fonctionnant moyennant force motrice pour I'éleveur qui posséde des milliers de poules,

Il ne devrait pas y avoir de paysan, de petit cultivateur ou de gros fermier qui ne possédat cet appareil pour
triturer les os.
L'age d'or pour I'éleveur de poules.

Cet dge viendra si on se sert de 'appareil A triturer les os,

26896, — Darimont fréves. - 2-12, - 5,000,
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