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Chocolats et Cacaos

SUCHARD

C}r‘an dPrixx: PARIS 1200

| MILKA"“

] n |
{ Le préféré des Chocolats au lait. {
|

{ Le paguet. : 0.50 et 0.25 |
| CROQUETTES ,, Milka* ;e rouleau 0,60 ¢ 0.55

| PASTILLES - "la baolte i 0. 8O

| NOISETTINES, . la tablstte 0.80 |
| CROQUETTES fondantes le ronlenu 060 l

| " E vanille 0.7
L )

i, g e e e

SUCHARD

-+ »  CHOCOLAT EXTRA 'FONDANT.
SUCHARD, INVENTEUR er SEUL FABRICANT

Voir détail page 31.

Un Salon de Dégustation est annexé au Magasin.
19, Rue Fossé-aux-Loups, 19
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E

PRIX-COURANT

(sauf wvariations)

DE LA

Maison LONGUEVIELE-ALBOUTS

a BRUXELLES

CHARCUTERIE FINE

N. B, — Les articles marqués o'un asterisque ne peuavent étre
livres goe ptn-:lu.n! la saison o'hiver.

Jambons,
Jambon de Prague, cru avecos . . le kg, .75
. 5 cuit désossé. . w -
AT i o détail . le Yekg 3. —

Spécialité de la Maison :

Jambon de Prague, riti en crodte, par jambon
entigr tesozss | 0 1L U= e kg 4=
Ces fambons pewvent sur demiande des clients élve
apporlés chands a domicile. s sond particuliéremien!
FECOMIMandes aux gourmels.

Jambon de Westphalie, cru’ avec os . le kg, .25
b 5 N (L . a4.7a
i il cuit x i 4. —
i o Cruou cuit au détail le ' kg, 8. —
o d"Ardennes, cruavecos, le kg, B8.560 4 8.75
i - au détail, le o kg 8. — 4 3.20
o d¥ork,cruaveeos. . . lekg 3.60
& . cuit, désosseé, ] " 3 —
M . e AU détail . L lelw kg B.—
. de Mayence, cru désosse . le kg, 4.60

Jambonnets de Hambourg, extra fins
CTis, sans o8 . . v s et kg B —

OBSERFATIONS, — [L¢ jambon de Mavence
esl délicienx ef spécialement recommandé pour ére
mangé crit. Le poids en est de 1. 2 kg,

Les jambonnets de Hambourg (jambons de
cochons de lafl) o manger crus som! @ussi irés
reconnandes, Is pésent de i1j2 k. a 1 kg
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Mees LONGUEVILLE-ALBOUTS. — BruxELLES

Viandes fumées et marindes.

Lard fumé de Westphalie . . | le ' kg 1.40
Lard fomé anglais ,Bacon® . . . le'l:kg 1.40
,' Imngl‘ms au Paprika . . 1.40
*Cotelettes fumées (Casseler Rippen.
speer), o bouillir ou ritir . ., 1.60

Recette pour rotir les cotelettes fumées :

thy fave les colelelies dans lean chawde, puis on
fes esswie avec une servietle. On les enndicl oe bewrre
ef on des el dans la lehefrite avee du poivee ef
.-;r;r.." res morceany dioignon, mais sans ¥ afouler die
-; Yendant o cwisson on wmowille avee du bowidion
o avec la sawce d'un vofi ordinaive now salé. On
v ajonle guelques baies de genevrier, on allonge ln
SONCE aved wun I,ﬁm de tin ronge on de madive ef on
¥ exfrime do pus de cilron. Pour relever le o,
¥ ﬂ_,rugn"rr wne pincee e Paprika (pofvre hongros). —
La cuisson est a'wwe fénre @ wune henre o denite,
selon la grossenr dic moreean.

Rippenspeer au Bourgogne :

Meltes ireniper pendand donze heures un morcean
ie Cotelettes fumées, oifes Rippenspeer. Laves i
Pean chaude ; enswife meffes an fen a Vean chawde
i daguelle on awra ajanie-une dei-bonteille de Bour-
gogne, ef laisses bouilliv dovcemment pendant wné d
denx feweres, sefon o grandenr du morceaw, Relives
ensule la viande powr fa placer dans une braisiere.

Yvres. Aforles-y iy d 1)z bonliille de Hrmrgagn(,
mtelfes an four sans convelr, ef laisses cHire,
arrosant aussi souivnl qie possible jusqu'a ce gue
fa viande aif pris une conlenr foncée, [-‘gj.-‘rs s fus
covsé auquel vous ajonles une enillerée de féeule el
ureverre de Bowrgogne, Délaves avec du fus aégraissé
de la braisiere, ef serves celle sawce avec fe
Rippenspeer.

“Petit salé en saumure (Pockelfleisch) le ' kg 1.20

jambonnean (Eisbein) .50

Lan ngue de bmuf de Hambourg crue salée le kg, 4.55
& = & grue fumée, b=

g - 5 fumée cuite G —

.ol

w endét’ le ".r;"kg

Fllet de Emr.e {Lac ha:\r'iunlu,n} y par filet le ke 650
. Hambourg (R 11n hileisch)s entier g Tw
de Saxe -

. de Hambourg (audetail. e Y kg, 3.50

Les filels de Saxe el de Hambowrg, par lewr grande

digrestibilité ef lenrs qualités fortifiantes, sont recom-

wicndes par fes middveins any personnes o une sanlé

deéitcale.
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Meson LONGUEVILLE. AI IU'] 5. — BRUXELLES

Filet d’Anvers, par filet entier . le kg. &.—
au détail . L . le ' kg H
*Poitrine d'oie fumée | p* poitr, entitre le kg, 7.-
de Pomér.(GiAnzebrust)y au deétail . le ' kg, 4. —
*Cuisses d'oie umées de Pomeér, la pidce 1504 1.55

*Graizse d'oie, garantie pure, . . le s kg 1.50
*Cuisses d'oies i la gelde, |a b de 2 cuizzes §.50
Confit d'oles de Petijean . . . . la hodte 4.

Roastbeafl et Veau [roid au détail . le kg, 8-

N. B. Les articles inarques d'un astérisque n'existent pas peadint
la saimun estivale,

Saucissons.

Saucisson de Gotha £
p . Westphalie. ]
¥ Sulnml.mm ousan= ail |le kg, &
Salami de Milan . |
Saucisson d'Arles .
Salami de Hongrie e ety
Saucisson de Lgynn . il' bk, 4
. Boulogne . 2.
Hott.wurst de Brunswick 1:uehuuurwu|.5[| 1
MANEEr M, o+ le 'k kg. 2.50
de Westphalie, quatité
extra, &4 cuire. 2.—
Leberwurst de Brunsmck is*mmtson de Ime!
arrivage journalier . . le ' kg, 2. —
2 fumé de Francfort . . B 1. 50
5 aux truffes, de SLF.'I-\I:IGI.II'E} e
. anchois R ;
Blutwurst (saucisson noir de Thuringe) 1
Fleischwirst de Mayence. . . 1
Saucisson au jambon avec ou sans :nl ¥ e
» de Dresde au paprika, la paire . 0.5
de chasse (Landjiger) . :l

i, de Francfort {nrriv, Ijoum.] la piece 0.1
. de Vienne (arrivage journ.) |la paire 0,31
4 cervelas de Strashourg
(arrivage journalier) .. . la piéce 0.20
*Offenbacher Wiirstchen . . lo picce 0,00
Cervelas de Regq.nshuurg (arrivage
journalier) . . . 1 ; . LB
Note.— Powr la cuisson u'fssa-rmsmm e Melfronr. ur
de Hivsiphalie, e Francfort el de Vienne, voir la nolice
speciale sur la preparailion de la chovcronts.
L#s saocissons de Francfort se vendent aussi on
boltes. powr fu saison o'¢té. Veir an chapitre des
Corserves DE YIANDE.

Piités, (Galantines, Foie gras et Volaille,

Galantine de jambon aux pistaches et 4 la
langue 1Weisse Zungenwurst). le "o kg. 3.
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Meen LHNGL' I-.'.‘L'II I,I-.‘:'-.LH-‘.‘JI. TE — BruxEires

Galantine de veau . e leThkp 8. —
- de volaille truffée . . 4. —
L noire 4 la langue entiére. i 2. 50
o Avee morceaux de langue 2.-
Paté de foie de Francfort. Z 8 -
Galantine de foie gras de SLr.L-zhnurg i .-

Saucisson | & i,

aux pistaches , i .-

Pités de foie gras de Hummel en croiites
(du 15 octobre au 15 mars)

NEDdE, 1L Vb= ee ot LT D (el L

T A R i S e
A N ARSI o a A N AT
UL et

]
Nows prions mos clients de bien vouloir nous com-
wttnder les fores gras en cronles an moins 3 on
fjours a lavance. [ls ne se conservent gu’une hurfaine
e jors,
Pour les portions on comple genéralement fr 125
par personne.

Foie gras de Hummel
aux trufies du Périgord.

'\" II.'\“ I‘llf"qIcl 12({N° lul NYB|N®R

| X
Terrine, . . [2.60 §.50 I-E-':iﬂ-.—- 8. —(10.—

-

Baites Myencées . |2 .95 - 4.2&;“.2.5.#. - -

Les boites favencées sont fabriguées specialement
pour la consommaltion d'éte. Avant de les sertiv, fes
meltre pendand plusienrs hevres sur fa glace ow d
fean frofde,

Foie gras truffé de Patitjean, la terrine hijou

n® 16, 1.25
Foie de canard de Ra}'ﬁal et Rm_qne[aurc .
La terrine n® 14 295
L 12, .50
Foie gms au naturel de anal
La bolte n® 3 - 4.50
g AAVLE 6450
= - B I e S50
Purée de foie gras Claudot, la bolte . 1. —
- . : 0.75
Amieux 1.—
Galantine de glbler Clandot, Ité\rrc, la b 1.10
grive, perdreay, alouette, Laﬂlc,
bécasse, faisan E 0.75
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Meon LOEGUE‘H’I_LLEALHOU'I‘S. — BruxeiLes

Paté de gibier aux Lruffes, exquis, de Claudot-
Deschandeliers, & Ruffec.
Grives, Perdreaux, Faisans,

N° 00 | NeO | Neq

La termine. . . . 8.75 5.% -
Labolte: . . . |%he 1.75| % 2.75 | ' 4.—

Grives réties au genévrier, de P-lail]c-. la

boite de 2 grives . 1.80
Grives désossées, truffées et :I'.s,r:ms au tm:

gras de Raynal, la boite de 1 grive 3.50

o " = [0 E,ﬂi'j

] ] " 9.256

Confit d'oie 4 la gelée, de Petitjean, la boite 4. —

Cuisses d'ole & la gelée, la boite de 2 cuisses  3.50

Poulet de Bresse ala gelée, |a bte de 1 poulet 5.25

" " % " |3l Fl 8.325

1.75

Plgeun de Bresse it la gelée,la bie del ?lgeun 2.50

Ailes de volaille 4 la gelée, de Radel, s 1.50
Galantine de volaille au foie gmﬁ de Chudnt

la bolte . ; 1.75
Crétes et rognons de cnq ala geléc de

Petitjean, le flacon n* 4 . 2.75
Rognons de cog 4 la g:lt‘e de l‘ent}t.an,

le frcomin® 345 Vi ; 4.50

|5 'fr bie 2 —

Quenelles de volaille Maille . Yo o 1126

{m, 0.7

Véritables oies grasses de Francfort.
En Octobre-Novembre-Décembre.
Pesant de 3 Y2 4 6 kg Le " kg. . . . 1.25

La qualilé supériewre de ces ofes, nowrries avee des
soins pariicufiers, en font wun plal exquis ef wayan!
ancun rappor! avee les omes du pays on d'anlres con-
Irées. fe me permiets de les vecommander spécialenent,

AVIS IMPORTANT. — Nows prions rios honora-
bles elients de bien vosloir commander les ofes pour fa
Nodl avant le 18 Décembre. Nows ne pouvons garantiv
la fowernsfure des ordres remis witérienrement d celfe
idate,

Conserves de Viandes.

Saucissons de Francfort, la bt= de.‘-] gaueis, 1,—
L] ] W 1.80
= - T
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Meen LONGUEVILLE-ALBOUTS. — Bruxeires

Mortadelle . . . la boite 2.—, 1.25 et 0.75
Bouding noirs ou blancs de Ridel, ]a boite  8.50
Andouillettes nature de Raynal, - 25

aux lentilles i (1]

Casmlat des friands (haricotz avec wndau:l'l

lettes Raynal) . . . . . la bolter 1.20
Saucisses 4 la tomate . . . . = .25
Saucisson au jambon . . . . i Lan
Lnnguu de baruf Fray-Bentos. . b i)

& Je Réga.]" mar-

que frd.Tlr:lL'H: ok . Al

Lunch Tang-uea Armour Gl

H-—hﬂ-tﬁ-ﬁ-:--—-—-—-l‘ﬂ e |—t|-l
i
=

Langue de mouton Pl:tilp‘_‘.lh, :-..:11.](:!: ala Y hi= 1,70
ravigote . . R A
o E
Corned-beef Armour : la baite de. 1 Ibs .;2-'3
g al
% | la bolte 4, —
Téte de veau en tortue Agniez . | '.l: "
et 10
| la boite
Tripes & In mode de Caen Rudr_-l tr, B ?5 I
1A% 10
Déjeuner du bicycliste,
de Raynal et Rocquelaure . . le coffret 1.55

Coflret contenant :
I bolte hors-d'eeuvre. 1 bolte dessert,

1’ ", ‘wiande. 1 petit flacon Bénédictine.
Extraits de viande et bouillons.
Liebig . . . le pot 9.—, 5.—, 2.70, 1.40
Bovril . . le fAacon 7.75, 4.60, 2.50, 1.40, 0.75
Ciblls" s ~ ¥\ AifH5E - . le flacon 1.63
Vigor . .. . . le flacon 8.25 et1.65
;nru suc de viande . . . le flacon #.—
agei, le fl° 1 kg, 500 gr. JJD r. 125 gr. 0 gr, dohast.

8. E 4.50 % o%l &] i, 50

Consommé Maggi, baull]on d&g‘r'mssé qua]tté supér
La capsule de 2 consommeés . ., 0.20
La boite de 10 capsules de consommés  1.80

Boite ,FERFECT", Voir détall ci-contre.

6
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Men LDHGUEVIL&EALI_!C!UTS. - Bn}mr:l.u:s

POTAGES T METS PREPARES
“en boites ,,PERFECT*

pour Chasse, Excursions, etc.

Chagque boite est pourvus d’un
reachsud permettant de réchauf-
fer iInstantandment le conteanu.

FACILITE, SIMPLICITE
FONCTIONNEMENT PAREAIT,

1 PORTION !Fﬂﬂlm
Fotage pommes de terre avec
saucisses. .
Fotage aux pah avee lard et 1.30 | 2.25
areilles . . :

Potage blé vert avec qtltm:lh:s

Goulasch, viande de beeuf avec
pommes de terre . .
Filet de baeuf avee jeunes 'Irg'l.lmcs |
Irish Stew, ragoit de mouton 1.76 | 3. —
Poulet avec riz et champignons .
Choucronte garnie, lard et un
saucisson de Francfort

Sans rechawd réduction de 30 e par boife.
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Mron LONGUEVILLE-ALBOUTS. — Bruxeires

POISSONS eT HORS-D'CEUVRE

: BOITES
Sardines s
12 14 118
| |
Radel i I'huile, la gide bte 3.50
- = bolte haute . . | 1.0 0.00] —
i = 3 Lhasse .. . — L0075
» Sans arétes , haute ., 2. [1.80| —
g « I\ 2 basge . (. — L= -
o an hLIIlIE 5\ 225/1.650) —
+ Les Francaises, EXL. Ll1uu: 260 1.60) —
» aux trufles et anx achards |
holtes ov aruﬂ §ORINE - |1i=] =
Philippe et Canaud, 4 [I'huile . — [ 1.30) -
Prince Albert, a iiml[c haute. — |0 =
Pellier, 4 Ihoile;, hapte . . . |[1.¥0| — | —
hasse . . |1.50 0.8 —
Rofland (13 holtcs pour 19). . — | = hEe
Amieux i l'huile, haute . . . |[1.76] — -
. . basse . . . |1.500.85|0.65
4 sans ardtes, basse. . — 1= =
. aux tomates. . . . [L.50 1.— 0.0
& i la sance ravigote . |1.90)1. | —
2 Fic-Nie, block échantillon composeé de

/8 bre® sard, varides et thon, le block 3. —
= Caissette Bébé, pour Touristes,com-
posce de 18 boite sardines, 18 holte

viande et 1/8 boite dess!, la caissette 1,80

Delory, Sardines St-Louis a I'hnile, la gde bee . 3. —
Dandicole et Gaudin, Sardines & la tomate, &

I'boile ou aux achards, le ravier. . 2.-—
Sardines de Norwége, 1/2hte |14 hie
Fumées a I'huile  King Oscar® 1 — | 0.85
5 Jorown Brand® . | 0.75 | 0.50
Ma:méew 1 - — |[0.70
A la sauce tomates et pu:kels i — 1=
Russes, en verre Perfekt®, le verre 0.75
HOITES

Harengs de la Baltique. | ———

*Au vin blane _Delikatess® . [4.25 (2 50 1.50
*Bismarck (préparation 4 Ia) . [4.502.75 | 1.65
*A la gelée At 2 501,50
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-- Bm‘xtt LES

EIdITEE

Filets de Harengs
& 12 | 14 | 18
*Au vin blanc (Baltique) . l ' l
*A la moutarde < <Wisol1o0l
*A la tomate i MO I
* Au bouillon - A |
P ——
Filets de Harengs saurs |14 h. |14 18 b,

Filets fumés marq. au Gendarme”

Anguilles,

|
o mlu .|uw

*A la gelée (de la Baltique) . i b2 B.B
£ e 1,80
en VErres I"n:ﬂ'l:kl le verre 2. -
Ala Matelotte, I{amnl et Rocqur:hme th bre 395
i Y » e o 120
Truites.

A la gelée . Iz ‘bolte ' & —
o tomate . i - 1.25
Fumées de rivitre, petites. “ I, —
A 4 grosses 0 1.25

' |
Magquereaux boite | 12b.| 14 b.

Marinés au vin blanc, Amienx
A T'huile, Amieux -

Filets de Maquereaux de Norwige.

Fumés & 'huile.

Homard.

Homard au naturel

Saumon.

Saumon frais
* . itlmgeléo en verre
i fumé en tranches la hte
Paté de saumon aux trufles
du Périgord de Raynal
et Roequelanre . .

la bte 2,20

la e 1.20
Perfect® levrre 1 15 n2,
1 60
| labee n*1
| labe o0 1.73

la bolte 1. —

la s bre 1,20

(PR L | B

10

fa Y hte 1, —
250
il
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Crevettes.
Crevettes épluchées « Y bte 075 ' b= 0.45
£ géantes & Ia Gelée, en verre
JPerfekt,. . . . le verre 1.50
Ecrevisses,
Queues d'écrevisses . . le flacon 2. — et 1.25
Pinces 5 s v e lefacon 1=
Poudre " T s 1.40
Beurre < i s (oo lnbolte 3=
" — — . I —
E BOITES
Thon —_—
1.-2| 14 | 18
de Rodel, a 'holle . . . .
5 # la tomate . l 1.50 .0.90{0.5¢
»  des touristss aux achards l]' bl
Amienx, a mile . . 1. "5 .80 0 -I-E

p'trpclt.'ttcﬁ kﬁlm f ]1 Iinllat Savarin) Inbte 1. —
Da.ud:l:ule. a la Bordelaise

4 fla Vatel . . - lle verre 1, —

i la Ravigote )
F:n‘an, thun Rossini, sauce tr'uﬂce la bolte 1.40
Thon 4 la Bordelaise . . la boite 1.25 et 0.75

Etoiles du Nord.

de Ferrari, de Paris {hors-d'euvre com-
posé de thon, artichaut, :ruul.r,
olives, ch*nmplguuns} ) la boite 1.50

Méli-Mélo.

Dandicole, olives, thon, cornichons, ete.  le vere 1,10

Royans.

Dandicole, & la bordelaise. ., . ' bolteov. 1.25

" - - 5 5 . (1] -
& 1:1 s ) b 0.45
& printaniers i ',rq. I:pnilc ov, 0,80

Amienx, & la Brillat-Savarin {aux achards
aromatisés), . . . . . bolte ov. 0.80

Sarcelles,

Raynal et Rocg i sarcelle en salmis la b= 3.50
- - o«  FiOtie. . &.50

* - pélé de sarcelle, bten® 1 m.r 2.7

] 1.00

1o
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Anchois (Sardellen),

Anchois de Hollande au sel . le ' kg.
. leflacon

2. 40

i 1.50

5 Dandicole, au sel rouge . 1.25

» (filets & 'huile), de Garrés s pmtc 1.90

W I‘ W 1. —

o de Honvﬁg: aux éplces Le tonnelet 1,60

. X 1.10

: - &N verre Ptrfek:“ le verre 1.—
EHHEI'I-I:E d'Anchois Cr. et HI e o 4 leflae, 1.—

]

Anchols de Norwige ,Natiopal* | =E bte :;.i.‘?
Filets d"Anchois, de Norwége . { ,I::: L g;;
Sardellenbutter, beorre d'anchois de [ ' : .=
Hollande au sel . | % , 0.60
Anchovipaste, pite cl'ﬂnchms de i\GI' B S
wiége aux épices . : 1 '.’- » 080
Krebsbutter, beurre d'écrevisses . 090

En tubes. Nouveauté pratique et économique.

i i
Sardellenbutter . , .: ’.::: tunbc{:.}p::
An o 1.10

chovipaste ||‘ " Colo

Squisito de Ferrari, I1tc15 d'anchols sance
piquante & la Pidmontaize, truffée, la b= 1,40

Hors-d ‘ccuore
FFE TL’[EJQ Rl de Parrs

C——— Eeadam—
Etoile du Nord, thon, artichaut, truite,

! olives, champignons. . . Ia boite 1.50
Squisito, filets d'anchois truffés . J 1.40
Thon Rossini, & la sance truffée | ! 1.40
Olives Ferrari, farcies anchois et thon le flacon 1.55
Artichauts Ferrari, & V'huile, . . ¢ 2 -

Sauce Ferrari.

Saunce romaine, condiment complet
pour macaronis et riz & I'ltalienne  la bolte 0.85
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Conserves de poissons divers.

Lamproies marinées, . . « a3 —

Quenelles de poissons de horw:_gc
(Fiskeboller). . 0,80
Poudding de poissons de horwwc 1.35
Quenelles des gourmata-[queues d’éeﬂ:!.ﬂj 1.50
- de brochets 1.10

Poissons fumés,

*Saumon fumé de Hollande. . . lesp kg §.—

& w en tranches la boite 1,60 et 1.—

Le sawmon fioné en bolles remplace parfaifement,

powr excursions ef pour la campagne, le saumon
Junié frais.

*Anguilles fumées , . . o e o kg 3.50
*Kieler Sprotten. . . . e Y kg. 2.40 4 8. —
Y . e @ oe e o lacaissette 1050

+ s labteronde 120
I‘hLuIc A Ia bolte 1.-—
Bﬂckl.tng& [h‘i]’[‘n“ doux) la picee 16 4 25 cent.
Ne pas confondre les véritables Kieler Sprotten o
Kieler Biicklinge de la mer Ballique avec les poissons
gqu'on vend sous le méme nom, péchés dans I'Elbe on
de provenance hollandarsze, &f qui ne levr sont ancine-
ment comparables comme goil o comme finesse,

“Kieler Lachsbiicklinge [h‘l rengs

saumonés) . la pee 80 a4 40 cent.

o Hpperg. L oo Ll o p Badn
'Hnddncks 0wl fe L) e e Leopriziselon grand’
Flondern .~ [ "0 o 0 L 0 lalpee e a1

N. B, = Les articles marqués {"un asterisque ne se vendent
paa pendant In saison estivale.

Harengs,
Harengs nouveaux de Hollande
(pendant la saison). . . prx variable
. salés de Hollande. . la pee 204 30 cent,
. marinés i la davbe . . lapee 25
" rollmops de Berlin . . 2
.,, roulés, Rolhering, de I-I;a.mbuurg

la hioite de 10 piéces environ 1.25

Caviar d'Astrakhan.
Grande spécialité de Ia Maison,

*Malossol, caviar frais, sans sel, qualité supg-
: st bl
riewré, . . . leifa kg fr. 24— 4 98 —
*Caviar, légérement salé leaf: kg, fr. 12.- a 16, —
5 , o a boite fr, 8.— et 1,060
N. B. - Les articles marqués d'un astécisque ne ne vendent
pas pendant la saison estivale,

Iz
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Salades prépardes.

*Salade russe de harengs (Hering-

salad. . e kg 2~

w de pummes ﬂe terrt ﬂ\sr-
toffelsalad . . . cleap kg 10—

' . demuseaunde beenf [Lh.h\.cua
maulsalad) & . 0 L L Lleap kg 1.50
L l.h‘ha-n-uuuull&a[nd Vo Sed L ilmiholte 0, —
R , le tormelet env. b kg, 8. —

Sandwichs assortis, Salades et Plats froids garnis
sur commande, pour déjeuners froids, raoiis et soirées.

SAUCES.

Ia

Prudults Raynal et Rocquelaure Ih be . e bt

Sauce Périguenx, pour filet de beeuf, |
toie gras, volaille, perdreaux, ete. -, 2.~ |1.—
Sauce Madére pour filet de beoeuf,
beafstealk, ;muhrdc, chtelettes  de
moutaon, ete. . 1.50 | 0.83
Sauce pmmde puur filet de lnc:_uf'
aloyaun, cotelettes de mouton, ligvre
rét, lapereau, ete. . 150 0.85
Sauce chevreuil pour qmruer de che-
vreuil, filet de mouton, gigot, filet de
beenf, ete; . 1 .60 0.85
Sauce béarnaise pnur filet de boeuf,
beafsieak , poularde, cotelettes de

mouton et toutes les blanquettes . | 1.50 (0.85
PEA M Pr4aB|{P2AY

Autres marques par- | par- | par
oamied | sonngs | ganned

Sauce garniture Godar, de
Maille, aux truffes, pour servir
avee le roti de beaf. la be |2.50(1.50 1. -

Sauce financiére, de Maille, aux |
truffes, pour servir avee le |
vean. . Ve es ln b PELHO150| T -

Sauce vunmsﬂn ou pulvl’ﬂdE,
de Maille, pour servir avec le [
roti de pore, le chevreuil, le i

ligvre, le mouton roti .. labte |2.—11.25 0.7
Sauce aux ::hamp-gnuns. de

Maille. . . w imbe = — | 0,75
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Saunce Romaine Ferrari —La Sauce Romaine .
Ferrari composée de jus de viande, toma-
tes, beurre et épices spéciales, forme
un assaisonnement complet pour Nouilles,
Macaroni et Riz a I'ltalienne. Elle sert aussi
pour corser les potages, ragots, timbales
et tous les antres mets pouvant se prepa-

rer 4 la tomate . . . . . la bolte D85
Sauce mayonnaise pour viandes froides,
homards, salades, ete, . Le flacon 1.60 et 1. —
Sauce mayonnaise en tubes . . Le tube .-
» remoulade g Ve a 1. —
¢« Robert Escoffier®, . . Leflacon 1.50
Worcestershire Sauce de Batty et C* 4 0.80
= g LeaetPerring. 1.585
Beefgteak Sance . . . . . . 1.25
Japan Soja . . . le flacon 2.50, 1.40 et 050

Braune Ragount Sauce pour améliorer ragoit
de mouton, goulasch, salmis de gibier, etc,
La boite 0.90 et 0.
Essence of Anchovies Sauce de Cross et
Blackwell . ... I., .. Ieflacon (1,85
Tomato Ketchup de Heinz (sauce a latomate).
Recommandé pour viandes chaudes et froi-
des, poissons, gibiers, volailles, ete., le flacon 0,90
Tomato Chutney de Heinz (sauce 4 In tomate
plus assaisonnée que la précédente), le flacon - 1.30
Mustard Dressing de Heinz (sauce & la mon-
tarde extra-fine). S'emploie avec poissons,
viandes, salndes ete. . . . . leflacon 1.14
Tobasco Pepper de Heinz (sauce vinaigre
sur piments), Sert i aromatiser les potages,
hultres et autres plats; trés apprécié pour

EH

ses propriétés digestives' . | le flacon 1.15
: f i | s
(farnitures bte | e | bie | pte
Garniture Volau-vent Maille. 4.%2-5“!}1-25:. -
» Ccrevettes pryvidés — |2.—]1.250.5
gunneiles de volaille . — (2. —1.25/0.75
arnitures pour phatés |
Béchamel . . . . — 2. —|1.250.75
Queues d'dcrevisses . h flac. 1.25 o flac L
Pinces d'écrevisses . . ., . . i , 0,90
Rognons de coqg, Petitjean . . le flac.n® 3 4.50
Crétes et rognons de coq, Petitjean v 4295
Quenelle de volaille Maille : i bt?"b': t-.l'ugl;tﬂ 0.i%

Ragoit fin, préparation exquise et toute prite
pour garnir petits vides, vol-au-vent, coquilles,
ete. Est composé de poulet, ris de veau,
langue, quenelles, truffes et champignons.
La bolte de 1/s kg. 850 La boite de 1f kg. 2. —

4
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Condiments.

Pickels (au vinaigre) de
Cross et Blackwell
Piccalillijaver moutards)

de Cross et BInc:kWr;IIJ

le flac. & levier 1.25 et 0.75
Piccalilli{avee montards)

de Batty (et Col|

Clhow-Chow de Heinz cornichons, légumes,
moutarde) . . z . le Macon 1.50
Estragon au vmmgn: . 0 .50
Dignons blancs, Cross et Blml.“ le . 1.95 et 0.75
" . Batty et Co . . le flacon 0.75
< (Perlzwiebel). . d .95
Tomato Preserves de Heinz. . o 275
Cornichons . . . le flacon 1.25, 0.75 et 0.45
Capres. . . .. le flacon 0.80 et 0.50

Salzgurken, concombres au sel, la pi¢ce 16 et 20 cent,

Senfgurken, concombres & ln moutarde le flac. 1.25

Betteraves rouges . . . . . . . 0.7
Cerises an vinaigre . . . . . . , 1.80
Prunes 1.80
Raifort de Baviere IMeerrcm J la rﬂcm-: 0.50 et 050
w stché en poudre de Heinz le flacon 1.55
la bolte 1.50 et 0.60

Oli\r:s farcies de Ferrari & l'anchois et au
thon . . . le flacon 1.55
«  Sdvillanes, GE"‘\‘.’S h: ﬂﬂcou 1.60 et 1.25
w Ameleaux en sanmure, le fl, 1.—, 075 et 0.50
, farcies & Phuile . . le flacon 1.90 et 1. —
Petits artichauts i 'hvile Ferrari le flacon 2. —

Concombres, voir page 17.

Moutardes.

f fe pat  1.—

Moutarde de Dusseldorf . ln: flacon 0.50

. Bordin 4 l'estragon ou m.uc

fines herbes, . . . . lesfiflac. 0.50
. belge JArvoma%. . | . le verre 0.25
\ la bolte 11bs 2. --
Moutarde anglaise Colman . - = e 4 1.—
U wpide 4 0.6

Moutarde en tubes. Nouveauié irks pratigue.

Recommandé.

§ le tube 0,60
Moutarde ,Delicatess-Tafel-Sen™. ! _ o , 0,40
Tl . 0.20
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Sels, poivres, paprika.

Sel végétal du DF Lahman. Extrait

deplantes . .0 . L 5 v . olepit 200
Sel raffios . U Ll 0 . lekgs 0010
Sel Cérgbos . .. . . . . -« i 'laboite 0.60

u i B o e el [ | il
Sel de table, Cross et Blackwell . le pag. 0.20
Sel de céleri K 3 . le flacs 0.85
Poi A grains R lixe i

oivre blanc en grains ou en poudre le &=

s | mnoir ,.Im i & 1.50

i miguuuette La L 2.50

¥ de Cayenne, . v .« . le flac. 0,75
Paprika, poivre hongrois . . lesh kg 6. —

5 g - . la boite 1.50 et 0.50

Epices, vanille, etc.

Macis pilé ., . v v labte geky, 2, -
Noix de mmn:nﬂe rxtﬁ: RISty B RS .51 TRV T
Piment en grains ou en poudre . , , 1.50
Tabasco Pepper de Heinz (sauce
vinaigre sur piments) . . . . le flac. 1.15
Girofles entiers.. . . . . . . leihkg 8.—
Poudre de Currie . . . . . . leflac, 0.75
Cumin (Kummel) en grains . . . leibkg. 1.20
Cannelle de Ceylan, extra en bran-
ches ou mounlue . . . oy lealr deg, o B —
Gingembre en racine ou en poudre ., . 4. —
Baies de genévrier . | T
Safran du Gatinais en pcru:lrc « « la bolte 0.10
Pastilles Rozitre . . ; . 0.30
Vanille extra . . . le tube de 5 gousses 2,75
G - WA O S e 8]
w onpoudre Perron®. . . le flacon 1.050
5 (extrait concentré) ,Perron® v 1.7
Suere vanillé Dr, Octker . . . le paq. 0.15
g s . 13 pag. pr12 1.80
¥ _!mqum fréres. .. . le pag. 0.10
Carmin végétal rouge ou vert . . le lacon 1.40
Agar-Agar, gélatine végétale . | les100gr, 2. —
Gélatine blanche ou rose extra . . le ifs kg 4.—
A Régina blanche du Dr. Oetker
(pour gelées et sauces de desserts) le pag. 0.156
Gulyas-Extract “Csikos® (épices né-
cessaires @ la préparation de 2 kg.
de viande g{ruﬂ.su . e pag.  0.50
Gingembre en racines. d o e Es &
- en potidrs.. . . ) ot s

16
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Truffes,
Truffeentitre . . . . . . . le globe 1.96
Truffes entiéres labolte | — | - .-:lr .25|1.800 —
W~ PRlEeE L i\ 4 — 8. -i" 25/1.40| —
i R . le flae. ‘.—'3 —i2, —{1 40| —
2 morceaux labolte 50! .o0(1. m;u W0 GH
i pelures . Iiﬂl- |1 L2000, Bll-ll] 5s

|
CHOUCROUTE, HARICOTS, CONCOMBRES

Choucroute primeur de Mayence (aot-sep-
tembre] prix variable le sh kg, de 30 & 30 cent.
Choucroute de Mayence au vin (Delicatess

Sauerkraut) d'octobre & fin avril) leap kg, 0.30
Choucroute en tonnelets franco de port et d'emballge
Le tonnelet d'environ 4 kg. (brut pour net) . 2.70

" W 1ﬁ W [ " B
" n 'l " " L] L s‘m

La chowcrouls qui w'est pas de swife consommde
doit ére conservde dans un liew frais ef sous presse
de fapon qu'elle soif loujours recouverfe de jus. 1l
en esl e méme pour fes haricols an sel.

Four la prépavalion de la choucrowte demander
fr Recuell de recettes spéciales gqu'a publié ln
maison ef gu'elle s‘empressera denvoyer aux personnes
qui en fémoigneroni le désir.

Choucroute en boites.

N. B. — La choucronle en boifes convient powr fa
campagne el s'achile surlon! pour lexporiation. Les
sancissans de Francfor! qui les accompagnent se
vendent également en boiles. Voir lewrs prix a Parlicle

gLonserves de viande® pages b ef B,

Choucroute . . . . Ia bolte de 11/s kg.
old
La b{-lte de 1 2 ]n.re aver' 2 suuc de Francfort

1 ﬁ

Haricots au sel [Schniltbnhm:n], le is kg.
m en tonnelets d'environ § kg. (brut
pour net) franco de port et emballage, le tont
Concombres au se¢l (Palzgurl.cn Ol concam-
bres russes). . La pitee 0.20. La douz.
Concombres en tonnnelets environ 15 4 17 pié
ces, franco de port et :mballna-:, le tonnt
Cornichons, pickels, etc., voir & CoxpiMEsTs.

E2TZES

0S e DD D -

=
|

17
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LEGUMES EN BOITES ET EN FLACONS

Asperges de Brunswick

Ces asperges, de qualitd fowd a fail supérienre, sonf
spécialestent  reconpnandées aux amalenrs e ce
legwme, Preparées par la maison o plus recommancdée
de Brunsuick, efies valend par lour ardme Pasperge
Sraiche de w'imporfe quelle I.ﬁ:'ovcmmm

hte ,l: I',lt' il h“
En branches trés gross=s (Primals
Stangen Spargel) .o 18— 165 —
En  branches grosses (Prima |
Stangen Spargel) . . |2.60 185 —
Coupées (Schnittspargel) . 2,25 1.250.90
Paointes (Spargelkipfe) oA — | 2.8501.25
« vertes (grime Spargelkopfe) - — 11.%
Asperges en branches du Sorew. | 1.60 | 0.80 ) —
i colpées — 10.85(0.45
tétes, Mawie THUMAS . — |1.25] —

Maniére de réchauffer les asperges :

Clpvrir fes boifes en faisani affenfion de ne Jas
alimer les téles des asperges; les réchanfier

ans

les boifes an baim-marie ;¥ ajouler wne pineée de sel,
ef les préparver comme lasperge fraiche.

Petits pois Rodel au beurre
extra fins. '

Au jus extra fins |

A la paysanne, extra fins

Aun naturel

Petits pois Soleil thru l1n5

w  trés fins

o mi-fins

Haricots au jus de Rodel .

verts ext.-fins de Benolt

coupés du Soleil

» princesse ext.-fins M. Thom.

Haricots de Brunswick.

Coupés, jennes extra (Prima [
Jjunge Schnittbohnen)

" Princesses jaunes ext. {“’mlls-
brechbohnen).

Beaked beans de Heinz "'IE.I"]LULH
blianecs prépar. ila sauce tomtes)

Iyt ::h b“"::h hee
.
3.00/2.10(1.25
2 951.95/0.70
2.25(1.25|0.70
1.60 |0 90 050
1.25 0,065 |0.40
1.10 0,60 —
0s0f0es| —
1.7%6(1.—- | —
1.50|0.80| —
0.50 030 —
0.75 040 —
0.80 0.50 —

|
1.—[D.60
1.15 | 0.80

18
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OBESERVATIONS IMPORTANTES
concernant les conserves awg beurre, au jus
ef & la paysanne.

1%, — Les conserves an bewrre of d la paysanne sonl
prépardes of préfes d fre consonmées, wie addifion
quelcongue devient dés lors inulile, d moins gque Pon
He desive épicer davanfage le produrt,

Beancoup o consommalenrs vident les bolles powr
melive le contenn chauffer dans un ustensile en recou-
vreant celwi-cl, Il se produil alers oe fa bude sous e
contercie, celfe buce refombe sur le legume ef en
deferiore le o,

20, — Fowr les pelils pois an fus aw maigre, ils
pennent Ere accommodés au besrre On @i gras siivant
e grofl dn consonmalonr en avani soin fonfefois o
s¢ servar o un pen e jus gui esi la base de la pre-
Jperalion.

Les VERITABLES cowserves AMIEUX FRERES
portent la Devise TﬂUJUUR&n MiEU-K

marque

AMIEux FRERES

SAVEUR MR PARFUM
SECURITE ABSOLUE

i | 12 | 14

Féves de marais ext, fines le flac, 1.60 |0 00
Jets de houblon M. Thumas d.all 1,851,

~ 5 . laboite |2.50(1.40|0.756
Macédoine de légumes - 0.95 | 055

2 . gemischte
Gemise, C. Th. Lampe de
Brunswick . . la bolte 1.10 | 0. G0

Navets de Teltow C,Th, L. ampe
(Teltower Ribehen), la bolte |1.60 085 —
Fonds d’artichauts Eodel g3.60 2. —1.10

G
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it | 12 | 14
Artichauts 4 'huile {Carciofini |
d’ltalia all’olio) marque Ferrarl de |
Paris . . . leflacon 2.— | — | — --
Epinards . . . . la& boite J0.756 (0,40 —
Céléris pieds . . . - 050045 —
Salsifis . . 0.90 050 —
Oseille en purée, le o flac. 0.25 | — - -
Pourpier, . la boite | — [0.685 !ﬂ.iﬁ
Cépes au nat. Risdel . . — | 140 0.85
o« i Phuile — |2.50|1.40
Champignunn Amtleux, kb, 045 |2.— [1, = | 0.60
Tomate, purée extra . la boite |0.850.55 0.2
Estragon au vinaigre ‘s . 040 | — | — | —
Morilles (Morcheln) . I bolte | — - |{I.?'
A pointues, le flacon 0,80
etlbd| — | — | =
Tomates entiéres . . leflacon |0.85 | — -
Cassoulet des friands, haricots et andtes, [a bte 1.20
Andouillettes aux lentilles . . . . ,  1.10
LEGUMES SECS ET FARINES.
Champignons séchés. . . les 100 gr. 1.25
Morilles séchées . . o e 1,.—
Avoineg ivmr page 21]
Blé vert entier . . . uf e lEyie ks l.'l 70
« mouln. . 0. 80

N. B, — Le bié vert additionné au bowilion donne
an potage wun goil des plus agréable, Ses qualitis
midrifives el digestibles e rendent propre a servir
d'aiimient arx malades ef aux convalescents, Ce polage
esl ‘ordonné aux malades dans lowles les clinigines
el fous les hapitany allenands,

Farine de froment ... . leap kg 0,40
i sanasmtHuchwmssemuehI] o (o) (K S0
Gruau d'avoine , . . . . . w w040
de sarrasin . » w040
Haricots blancs de Walkeren e w030
& " de Soissons . a1
" riz w w 0.50
. bruns : o g —0LH0
i flageolets w_-lls T TS [
Lentilles extra 4 s o 0,60
] FOSES, d’Lgpr{- v al CRLED
Orge perlée extra-fine . 0 6o
- ». . Moyenne .. S i g
« mondée (grosse) . H s » D00
Cliche Knorr, pois cassés verts . won U85
Pois jaunes, pues ou non pelés . R s, | 1
Polenta (mals concassd) w w DLBO
Riz Caroline . ; s » .50
[ E « » D20
Semoule de riz . : s o 0G0
2 jaune dﬂ]leruag'ne - s o 0.60

20
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LEGUMES SECS ET FARINES

en pagquets, boites oun sacs.

Arrowroot de Knorr. . . le pat{;' i Lﬁ 1.—
Awoine [Fleur d') Knorr, le paq. s kg, 'h;u ife g

" (Gruaud’) i i it

o o Groalt. . I'I IIE

: b écossais de ja1hs 080, 11b. 0.45
Robinson and Sons {Pro A

vost-Oats), . _\ trés recommande
Blé vert (créme de) Knorr, !ep 1h kg 1.— sfukg 0.50
Créme de riz ¥ »  0.40
Chapelure i =t ldN D) DBy
Chataignes (farine :Ie} Groull. el 0,50
Farine Boudier. . . . . le sac 1 kg. 1.10
» [ermentante Hecker . . le p. 1 k. 1.50

e P12 kg 0.54
Dr. Qetker . le p. i kg, 0.50
Fécule de pnmmes deterre(Knorr) le p.afi kg, 0.25

« deé Groult . . " 0.%5
Fructin du Dr. Oetker, pnqut_l: pour {aire
600 gr. de miel . . . le pag. 0.80

Gruau d'avoine, voir a ﬁnmu—.
Gustin du Dr. Oetker (farine pour puddings,
gateaux, pour lier sauces et potages)
. paquet 0.45 et 0.25
Haricots verts séchés,le p. 120 gr. 075, p. 60 gr. 0.40

Jullenne . . . le paguet 100 gr. 030
Lentilles (farine dc], Knorr e paq. 1/« kg, 0.40
Malzena. . le p.af kg 0.65, le p. i kg, 0.85

Mondamin (préparation de mals pour crémes,
puddings, sauces, etc) le p. 11b, 0065, o 1b. 0. 135

Orge (créme d'orge) Knore . o lepoafi kg 0.45
Pois jaunes (farine) Knorr § 010
« werts - ¥ = L ;

Quaker Oats hrmr AvoIxg),
Riz (créme de}) Koorr @ . . e poif kg Il.il]

Roborat (albumine vég, pure), le p. 560, 3. — et 1.25
Sagou rose ou blane Groult le paq. o kg: 0,80

Tapioca Grounlt . . - L .50
- do Brésil . . . L o .6
, Julienne Enorr . = Y 0, 65

Légumes en poudre.
10 grammes de poudre équivalent & | kg de légomes.
Oigoons ,Ulja" en poudre, la bie 150 0.80 0,50 0,385

Célerienpoudre . . . . labe 1.— et 0.00
Persil = - la bte 050
Raifort © . . . labe 1.50 et 0.60

. o de Heinz . . , . lefl 1.56

Quaker-ﬂats, 21bs. 'I}HI} 1'1b. 0.45

21
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POTAGES.

Teomato soup de Heinz (potage 4 I'extrait
de tomates fraiches, & la créme de lait et

assaisonnement spécial) . la boite 2.25 et 1.50
Potage tortue de Maille, la b« 2.50, 1.50 et 1. -
o bisqueld’écrevisses de Maille 1

la bolte 3.50, 1.0 t 1.20

» DOxtailsoupdeMaille , 2.50, 1.50 et 1.—

Potage Printanier . . le flacon 0.556 et 0.85

- Cerfenil . .+ le flacon 0.55 et 0.85
Petite marmite de Raynal, délicieux consommeé

aux légumes et beenf . . . . la belte 1.10

Potages en boites ,Perfect*
pour chasses, excursions, efc.
Chagque boile est powrvie o'un réchand permetiant
de réchauffer le contenu instanlanénient,
Facilité, simplicité, fonctionnement sir.

————— —_

fno ﬁmﬂ
| pertion | portions

Fotage pomme=s de terre avec saucisses | 1.80 |2 35
Purée aux pois, avec lard . . |1.80[2.25
Fotage aux légumes avec boeuf . 1.30 (2. 25

Mets préparés  Perfect®, voir prix page 7.
Potages en paquets.
Saucisson de pois (p* 10 personnes) | lesauc. 0.60

- « avec lard # L]

= de lentilles (p* b personnes)  ,  0.50
Purée de pois jaunes ou verts Knorr, la tabl, 0.30
Potage créme de blé vert Knorr « = 030

« ala Reine Knorr. . lep. 250 gr. 0.80
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Potages Maggi.

* St-Germain (pois verts), tapioca
Crécy, creme d'avoine, créme | La tablette de
d'orge, potage russe (roussi),

cerfenil, tapioca Julienne, of- 2 pum.ges
1ons, pais au lard, flocons de 10 centimes
1& vert, flocons de féves,
Mockturtle soup . . latabl de 2 potages 0.15
Velouté de tomates | 0 95
Créme de bisque \ - e o

Pites alimentaires.

Macaroni Rivoire et Carret Ia b'=de 250 gr.  0.30
Vermicelle *** » 030
Macaroni aux ceuls Lur.ul]us mern i . D.a0
Vermicelle i e 2 b « 040
Coquilles ¥ z J L D50
Vermicelle » chev. d'ange Knorr | . 0.50
Nouilles UG 4Ty e S e . 050
Alphabet Knorr T e . 086
Nouilles d'Alsace . . . . . . leps kg 0.80
EL T e g .60

Pites ,,Ferrari* de Paris,

Nows appelons Paltention de notre honorable clientile
sur fes Pites Ferrari aux euofs. Elles doivent lenr
ancienne renoniée non sewlenment d lewr gofit exquis,
pais aussi d feurs qualités nutritives et digestives.
Elfes sont gavaniies fabrigudes exclusivemen! avee
des semonles of farines Hongroises, imporiées directe
nient, el avee des aufs frais,

Nouilles aux aufs . . la bolte de 260 gr. 0.60
& y lomates
w Epinards - - .65

Cht:veu: d'ange .
Macaroni aux cufs . |

Spaghetti , . 0
(macaronis trés fins) |

Strichetti (nouilles frisées) 0.70

Pates ,Opéra” aux ceufs pr potage et tlmbcull:s
dessms divers, [a bolte vitrée 250 gr. . 0. 65

Pates aux légunmes, imperceptibles et qua-
dretti (petits carrés).
Aux tomates .
Aux épinards . }la boite vitrée 250 gr. 0.70
A la jardiniére .
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Pates imperceptibles ,Vigor® de Ferrari, trés
glutinées, dessins divers, La bte vitr, 250 gr. 085

Grdce d lewr richesse alimentaive ef @ leur facilité
dassimilation, les pdies impereeplibles ,Vigor™ son!
spécialement recommandées aux personnes souffrant
e Festomac. Cutles dans ofn faft sweré elles forment
pour les enfanis un aliment sain ef complel dont ils
sont irés friands,

SUCRES (variaBLES).

Sucre scié . . . o AL et ﬂ ﬂE
SHG L R e e T TR g

en pain . . ! e i ﬂ'.llr:
o cristallisé en cubes - I i .65
_ » poudre . = .65
Cassonnade pnﬂle e D00
brune . E 0.9

Sucre candi paille ou brun. . . i 1=
Sucre vanillé Dr, Oetker. . . . lepag .15
13 paquets pour 12 1.50
. . ]Inr:qui.n fréres . . . lepag. 0.10
Sucre de lait Loeflund, garanti pur, labte 2 —

CAFES ET THES

——.

DERPOT

..,-'.jr de la marque renommeée

L’ABEILLE D'OR

WUROUE DEROSEE
Café bon ordinaire . . . lc pag. s kg, 1.10
Bandowin: . . d e 1.25
o Albert. s g & 1.65
« Elisabeth. e = > 2.<
The des caravanes . . la bolte de 125 gr. 1.—
» mélange anglais . 2 L 0.56

Le choix et le soin apportés @ la forrefaction des
cafés de U'Arenie p'Or, feur dowrent wn ardme
exquis. Nows recommmandons Uezsai de ces cafés a ceux
de nos clients qui w'en auraient pas encore adoplé
Fusage,

Ces cafés pewvent élre dégustés dans e Salon de
dégustation. Des apparelfs aufomaligues spéciany
permeifent de les distiller sons les veux du client ef de
les fiei servir ainsi frafehement fails, powrvus de fou!
fewr aridme ef de foule lenr savenr.
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ESSENCES DE CAFE, SURROGATS
ET CHICOREES.

Essence de calé Trablit". . . le flacon 1.50

Surrogats allemands pour rendre le café plus
nutritif et lui donner un goat plus agréable :

Feigen=Cafiee, Andreas Hofer, le pag, 260 gr.  0.70

Carlsbader Caffee Gewilirz Otto Weber,
le paquet 0.80 et D 45

Eichel-Bohnen Caffee (café de glands de

chéne) remplace le café ordinaire, s'emploie

it raison de 1 cuoiller (20 gr.) pour 0,3 litre
d'eau bien bouillante ﬁ paquet 250 gr. 0.00
Malz Caffee Kathreiner Kneipp 60O, G0
Malt, torréfié au caramel, mar- | le paquet 500 gr.

que Seelig” ! l . 0
Seigle torréfié, au L"IT'ELITILl m:;lr l Itp!qm:t 20l gr.

que ,Seelig” . 0.0
Caffee-extract , Delicat® en tubes, Pour J e tube

In prépﬁrnimn rapide de café chaud ou i
froid. Simplement deélayer dans 1'ean
Chicorée des Trappistes . X
. Semoule tgrnsz.cl pour filtre ( le P“t:i'&.‘kb
Fine d 7 : .

\ Thés.

Thé de la marque L'ABEILLE D'OR. -
RECOMMANDE SPECIALEMENT :

The des Caravanes . . Ia btede 125 gr. 1.
« mélange anglais . iy & L

‘.',ll

The Lipton de Ceylan, Qualité
e e
en boltes métalliques de s kg, 1 11 1
la bolte 8.70 3.— 2.50

en boltes métalliques de 14 kg.
la boite 1.90 1.60 1.35

Thé de la Compagnie Coloniale

en boltes métalliques de 7o gr. 160 gr. 300 gr.
a boite 1.00  §.— 6. —

Le paguet |~1—lll' gr. 50 i"l;.m ur.i al gr.

Flnwmg Pecco, . . |32.580{1.40 Ill 701085
Pecco Souchon o 1 |2 = 1. — |0.50!0.25
Souchon ne 1 . - 1. -III' 0. "'I'I:ll Sﬁl'll.."‘ll

uF
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" PRODUTTS ditties da D Lanam

Errd Son addition aux aliments augmente con-
J Sel 'ﬂ:gi,lal. sidérahlement lenr 'u-‘-"lljl:lh' ;:uurili\']e.
x o Ajouté au lait ordinaire, il donne i celui-ci
Lait vegétal. J'lrrul.rl::a les qualités du lait maternel,
Cacao aux sels nuiritifz, — Chocolat aux sels notritifs. —
Cacao & 'avoine aux sels notritils. — Bonbons Napolitaing anx
sels nutritiis.

LCes préparations, rendues solubles ot plm. nutritives par "addition
des nels v tanx, sont examptes de rotasse, de soude ou de magnésie qui
rendent ditficilement digestils les aumires cacacs of chocolais solubles.
Elles permettent de préparer instantanément une bolsson des plus agrea
ble et nourrisasanie,

Duzpaiis | Pintroduction en Belgique des pmdlﬁu da e, LAHMANN,
directeur du (Sapatoriam Welsser Ein-u_-h.', pris de Diresde, ils ont abtenu
dans ce pays o vogue sl grande ot & meritée qu'ils avalent acquise en
Allemagne. Lear excellence a ¢ péneralement recopnue of nombreux sont
les médecing qui en recommandent Pemplol, tam pour Palimeotation des
enfants nouvoaux-nds, chez qul le Init de In mibro escsi dificile & remplacer,
que pour celle des personnes anemigques, afailblies ou convalescentes, ou
celles dont 'estamas réclame des ménagements spécianx.

/

piorpinyg anj ennuERanate

L |'|'II|.'I|IIHT-I.I l‘."l{t"!i"lﬂ 11_-1 11 UL h. -11|‘|l
Up Pp(I eesing qopimgny Aop

71 HOYIIOAR [OMAY
1ol
auqmggaa

Y HEgnEn afuwpas oy

i/

J8]
h

=R
fsgy
B 3:5—

e s I

TIIN"U[OH

gos Aunpur

-,
~
3
=y
B
o
B
B,
w

Dépdt général pour la Belgique :
Maison LONGUEVILLE-ALBOUTS, a Bruxelles

Envof franco sur demande des brochures explicatives,
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Lait,
Lait condensé suisse Milkmaid* . la bte  0.75
en tul:-es ¢+ s s letube 0.50
Lait vl':gétnl du Dr Lahman. . . la bte 1.8

{Voir annonce page 26.)
Afonlé au lail ordinaire, il rend celui-ci absolurient
semblabie an faifl maternel el o'une digestion foul aussi
Sacile,
Sucre de lait Loeflund, la bolte de 500 gr. 2. —
Absoluwment pur, sajoule an loil des enfanls el
aus alimenis des malades,

Kefyr Pastilles du D Tramer. La bolte de
B0 pastilles pour préparer 80 bout. de Kefyr 8. —

Pains.
*Pumpernickel de Westphalie, le pain 1 k. env. 1.—
- de Hamm (Westphalic) en
tranches. . . la boite (.80
o de Berlin, en tranches 0.80
Kni#ickebrod, pain de Sutde, trés digestif, le ] pag. 1.—
Pain de seigle ullnmand - le pain 0,85
« Kneipp : AP § 0. 20
, de Cologne . 3 . 0,30
i ll:m {Dhcrlﬂndrr Hml} : i .40
b 5 Simon : = 1.20
Fromages,
Hollande . . oo deafs kg 1.20
o par boule entiére. 9 L—
Créme de Hollande {cn octob.-nov. ]- . w B
Gouda . : £ s 1.—
Présent vieux . ERRFEOL A
Gruyere Emmenthal R
Chester 3 f SO T LN )
Roquefort de la I‘rapp: . ER R OL A
Port-Salut véritnble, e T . o R
Fromage des Prairies russes
(Steppenkise) | Jdon N NERRSAs I |
‘Fromage de Manster, . . . s @ 1.60
‘Limburger Kise . v fs ) Ay
Fromage de Saint- Gothard AR e A
Parmesan. RN .
rapé, ‘Cross et Blackwell, e flac 0.65
‘Frnmag: de Mayence . . . Ia pitce  0.156
Liptauer Appeti chen (fromage apéritif
an cumin, paprika, oignons, ete,).  la pigce  0.20
Chabzieger (Kriuterkdse) . . . o .25
Camembert extra . . . . . la bolte 0.80
o , etits 0.4
. [rangais Jockey- Club la bte fer blane 1.20
. extro g mignon, la b 0,60
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*Pont-I'Evéque Jockey-Club . . |a boite 1.25
*Le Mondain . . : 3 I & 065
*Coulomnier Pnp:lll:m : v 1.25
*Brie ooo extra . jred - 0.45

OBSERVATION. — Les fromages marqués d'un
astérisgue ne se frouten! paz en magasin pendant fa
saison esfivale,

Huiles et vinaigre.

Huile d'olive extra vierge. . la bile 1 bt %=
" iz ., 1.50
Bouteilles ‘u"ll.ll:", rl:]:rlscr. les gl“'lndl:'—- i 'Jﬂ cent.
ct les 1/2 & 10 cent.

2 i ]
Huile de table sans goat § ' Hoptele - -

Bouteilles vides reprises & o céentl

gx

h 1 _\
Vinaigre de vin d'Orlgans | '3 D' 11t 1.~
Vinaigre ,Le Condor® . . la bl 1 1t 0.5

e ; N | 1.25
Vinaigre 4 l'estragon. 3 "o : 0.70
Vinaigre blanc. . : % I & 0.7
Vinaigre de vin du Rhin . = | 1,—

Les grandes bounteilles & vinaigre vides reprises
a4 15 cent, les 12 4 10 cent.

Spécialités,
PREPARATIONS
digtro-nutritives do D Lahmann

Dépat pour la Belgique.

Lait végétal du D' Lahmann
la bolte 1.9

Ajoule an lail ordinagire,

? rend celr-ci absolumrent sem-
Blatle aw lait materned of fune
digesfion lowl awssi facile,

E:l'.tra.if. de sels végétaux. . . . le pot 2.00

L'addition d'uwne pelite quantifé de sel végetal anx

altments (fa grossenr oFun  pois par  personnel
augneente beawcoup lewr valenr nufritive,

Cacao aux sels nutritifs . la bte 1{: ke. 'i 25

a5

|. i - ,...

Ehumint "t'll:l: st I-s nul:mFs Ir‘ i3 I-.g 8. — et 2,050

Biscuits i I'avoine aux sels nutritifs, le pag. 0.50

Napolitains, chocolat g8 0,70

28
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" ROBORAT

Albumine
VEGETALE

pure, soluble, sans godt ni odeur,

d'une digestibilité parfaite.

On l'extrait des grains de blé.

w
st de 'albumine s,
ROBORAT E:ttureelie.q n?;;:'l;:t pSul:;:ri

aucune transformation chimique. Elle est
facilement soluble & Peau et a l'alcool, ce
qui n'est pas le cas pour les nombreux
autres produits similaires. Aucune autre
albumine n'est aussi parfaitement assimila-
ble; il résulte des expériences faites que
les produits similaires laissent aprés l'ab-
sorption dans les intestins un résidu de
25 p. c. plus élevé que le ROBORAT.

ROBORAT peut méme étre pris en
grande quantité sans occasionner des trou-
bles des voies digestives. [l est précieux
pour l'alimentation des malades et des con-
valescents. Son prix modéré le met a la
portée de tous.

RECOMMANDE AUX VEGETARIENS

{Voir les prix page 80.)

e T ey

DEPOT :
LONGUEVILLE-ALBOUTS
19, Fossi-aux-Lours, BRUXELLES

25
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Spécialités diverses.

Roborat, albumine le paq. de 100 gr.
végétale pure i - |

L) ] 5K ]

Hygiama du Dr. Theinhardt la bte 500

Farine lactée Nestle. . . . . la bolte

Racahout des Arabes de Delangrenier, le fl.

Revalenta Arabica de Du Barry et Cie

la bte 112 liv. angl

Phosphatine Falitres. . . . . la bte

Sucre de lait Loeflund .

Extrait de malt pur L m_!'lund trés efficace
contre la toux, les maux dr: gnrg: et des
voies ra:apwa.tm.rr:a & > e ﬂﬂﬂﬂn

Bonbons de malt Loeflund . . le pa

Hopjes (Rademacker’s Haagsche Hapjt‘.], r:p.

Réglisse ,Salvago®,le jus de réglisse par excel-
lence (pur extrait de la racine), délecte et
guérit . . Le grand baton 50 gr. 0.25

Lakritzia, pastilles de réglisse, bonbons com-
posés avec le sue de diverses plantes
torales suivant les indications de K_nr_-lpp.
Excellent reméde contre les affections des
voles respiratoires . . . la bolte 0.

NG v o g
1 8% EREE | B

Ll ]

o=
SEE

tiL1]

Ean de fleur d'oranger Muracur . le flac. 1.00
Alcool de menthe américaine . 1.25
; L le flac. de pﬂ(.‘]'ll_ .40

Bu ugies de Clichy.

Bougies deClichy, le paq, de 600 gr. 6 ou 8 boug. 1.10
L'Idole, bougie a trous, la meilleure bougie,
le pag. de OO gr. 8 bougies 1.10

Kefyr

Pastilles de Kefyr du Dr Tramer. La bolte de
80 pastilles pour la préparation de 80 bout.
de Kefyr, avec mode d'emploi, la boite . & —

Spécialités du Dr Oetker.
Produits renommés :

Poudres & poudings, vanille, chocolat, citron,
amandes, framboises, fralses, oranges,
le paquet pour & ou b personnes 0,15
Rothe Griitze, pouding au jus de framboises
le paguet 0.25
Vanillensaucen Pulver, sauce & la vanille

pour servir avee le nudl.ng . le paguet 0.15
Fructin, pnudrc p-uu.r Eure env. b0 gr. de

miel, . v« le pag. 0.80
Sucre va.nIHe Ll o .14
Gélatine Regina :uugc et blanche i 015
Backpulver, poudre fermentante,

paq. pour 1fs kg. de larine. . . = 015

3o
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Backmehl, farine fermentante préparée s

cialement pour giteaux . le paq Y kg 0.50

Gustin, farine pour giteaux, crémes, efc.;
préparée avec du lait; dénne une bouillie
digestive et nourrissante pour enfants.

Le pag. kg 0.45 le paq. s kg.

Citronen-Essenz, essence de citron. le flac,

Cacaos et Chocolats.

Cacao aux sels mutritifs du Dr. Lasmaxs,
Dépodt exclusil. La bt= 500 gr. 4.25, 250 gr.
Cacao a l'avoine et aux sels nutritifs do
Dr. Laamany . . le paq. 250 gr.
Cacao  I'avoine de Hausew. | cube suffit &
la préparation d’'une grande tasse de cacao
la bolte de 20 cubes
Cacao aux glands du Dr. MichaeLs, la bteh kg,
" " " " u i 5
A g o . la bte échant.
Cacao Van Houten. . . la bolte 1 kg.

" i . . . ™ th .

i
Cacao Suchard, la be ﬁr ﬁ:g 8. Eér le paq. ifs kg.
" " W S . " i,
o Wiy 0.90 " e
Chu:ul,nt :iu Dr Lanmass aux sels nutritifs,
dépot exclusif , . . lesfs kg 3.— et
Chocolat Suchard des Ménages, le /s kg
¥ i économique . ¥ B
sanle) o L 6 Y &
vanillé. 4
p e S e
- SANS sucre paquet i Eg

CHOCDLAT A CROQUER SUCHARD.
Chocolat des pensionnaires, 4 tablettes a

=N ®

a
L]
L

L]

10 divisions. . . . . le paq. 480 gr.
Desgert vanilla . . . . la mlﬂ 100 gr.
Velma extra fin . . . . 2ol
Milka . « ' le paquet 0. oo, 0.25 et
Noisettines . ; 100 g
Chocolat aux noisettes. . la I:n:iltl: 130
Gianduja .

Croquettes fondantes i la vanlle le roul, 125 gr
. Mk [N/ 08 s ] g s
CHOCOLAT KGHLER
Chocolat santé n® 60 . o e 1EAH kg

Cacao-Cream (4 tablettesj le paq. 200 gr.
Chocolat fondant.

¥ noisettes . . . la tabl. 100 gr.
= Fiveoclock . . la boite 500
- [ " L @ 250 L]
Croquettes santé Kohler . le roul. igﬂl -
L] L] [] ] ] Dy

g

o b

L P AN e e e e
18 SRE BEZ| FeAEEN

e -l

BEEHNBEFE =22 122288

S [ e

8

r=
=

i
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CHOCOLAT GALA PETER.

Chocolat au lait , . . . la tabl. 235 gr. 1.20
] '] . ¥ % = L] ]u} " {Im]
Squares, croquettes . | la bte 200 , 1.20
: i e
Croquettes, . . . . leroul 200 , 1.20
T T ., 100 . 060
Bonbons fins assortis . . labe 18 , 1 —

DOCTEUR LAHMANN.
Napolitains aux sels nutritifs, la bte 1256 gr. 0.70
CHOCOLAT A. & W. LINDT, a Berne.

Chocolat & croguer. la tablette de 100 gr. 0.60
b 0.3

W w W W w
Biscuits et Desserts,

BISCOTTES DEFRIEDRICHSDORF (Friedrichs-
dorfer Zwieback). La mieilfewre de foutes les
biscottes connues, Universellement renomimée par
sont ol délical ef sa grande digestibilité, Excelleni
afiment powr les personnes souffrant de Pesfomac,
fes malades, les convalescents ef pour les nourrissons,
e mangeani avec the, café, chocolat, lail ou vin, of
sa preéparant en panade. D¥pol exclusif powr la
Bdg:‘qur.

quet de 10 bizcottes .. . ... 0,
En oltes de fer blanec :
La bolte de b paquets,
La boite reprise pm.:r 0.50
La boite de 10 paquets . . H0ls ;
La boite reprise pour 0. in
La boite de 20 paquets .
La boite reprise pour s
Spécialement recommandé pour 'expédition en
province : la calsse de 30 paquets, formant colis
postal, franco port et emballage.
{ Aussitid arrivées, ces biscolles dorvent élre déballées
¢l conservdes dans des bolfes en fer-blanc.)

Biscuits 4 I'avoine et aux sels nutritifs du

=
& B

)

=]

Dr. Lahmann . . . le paquet 0.50
Eiweiss-Cakes, biscuits au blane d'eeuf 0. 85
Freiburger Bretzel au sel, trés ; Ia boite 2,50

recommandé, v le paguet 0.30

Biscuits lactés Bussy, i la vanille, au sel ou au cumin.
Ces excellents biscwils se mangen! suriow! avec les
diters fromages el se prennent avec la bitre, fe 1he, eic.
Le paquet. . 0.60.
Pattes d'ours (Bahrentatzen oder Klauen) la pee 0,20
en boites fer-blanc, la bte b pitces 1.40
{boite vide reprise i 0.40)
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Carlsbader Oblaten. . . _la pigee 0.20
la bolte de 20 pitces 3, —

Printen (Lambertz Aachener), pain d'épices
d’Aix-la-Chapelle lepaq.:fskg. 1.20,1/i kg, 0,60
Lambertz Printen au sucre le paq. i+ kg, 0.75

% au chocolat - 0.80
Hilrnberger Lebkuchen, pain d’ épmcs de
Nurnberg. La bolte ronde illustrée, . . 8.—
= carrée e | =
Niirnberger weisse Lebkuchen, pain d’épices
de Nurnberg blang, le paq. de 6 couques . 1.25

Niirnberger Hans Sachs Lebkuchen, cou-
ques de Nurnberg au chocolat.

Le paq. de 5 couques . . 1.25

Baeseler Leckerli, pain d'épices de Bale.
Le pag. s kg. 1.—
Pain d'épices de Ballintiin & Bréda, le pag. 0.65
Plum-Pudding de Petitjean, la boite 1,—, 1956 et 3. —

Madeleines de Commercy véritables,
La boite de O pitces 1.50

Madeleines de Commercy véritables.
La bolte en fer-blanc de 8 piéces 1.75

(boite vide reprize a 0,.440.)

Petit Beurre de Nantes L. 1. leafs kg, 1.10
Champagnes L. U. . . . Eae ) AVa" 7=
Biscunits & la cuoiller , . . . o .
Fleur de neige Pernot . .
Gauffrettes au chocolat Eurnnl | 3
Suprémes - v ¥ s
Amandines de Provence B
Litt.e Folk H. P, nic-nac bonshommes avec

anneaux | . les kg, 0.80
Ginger Nutt H. P. {au glngemhre] oy gl o 1)
Albert H. P. . . s ) CIETD
Breakfast H. P. sans suue e 1.20
Toledo P. F. g MR FEL )
Boudoir H. P‘ : o ! e A
Plantation l:nsc'ultf.a 1'1 noix de u:l:n:u a0
Carmencita , pifcigarettés) . o Vel o 2udl
Sogar Wafers H. P, vanilla . . , , 2.40
Grilled Cakes H. P. Sultana {biscuits

aux raisins) TR S §o 250
Croquignolles . o 1.20
Eclair 2 —

1.40
1.40

p&cn!nt'imi Van Loo . .
Pain d'amandes Van Loo .

T o= 2 % =

Biscuits en petites boites.

Petit beurre L. Ll.} la I.'ltz n® 1 env. ¥ kg. 1.75
11fs 3. —

Champagnes L. IJ. . rﬂ. I:n::lle"n" 1 225

Fleurs de neige Pernot . . J

Suprémes Pernot ": l!‘.::... !;Ejﬁe_

Amandine
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Wine Mixed P. F. & C°, mélange biscuits secs

anglais, la bolte na 1 1.80

Pain d'amandes . . . . : : y 1_, ;g

Royal Mixed Victoria . . . la bolte  8.50
Miels.

Garanti pur et de tonte premiére qualité.

Miel des Alpes et Miel Rhénan.
Le verre 4. —,2.25, 125 et 0.65; le sk kg, 1.75

Les verres vides munis de leur couvercle sont
repris respectivement & 86, 20, 15 et 10 centimes.
Compote d'airelles.

Compote d'nirelieu, Preisselbeeren, le 1k kg 1.20
par 10 kg. 4 la fois, le I-tg 2, =

R\ 1 EE i YA s e
En flacons de . . . T R L L LS A 1|
il : : . 0.7b

Les I'Iamns' munis de leur couvercle sont repris
a 85, 20 et 16 centimes piéce.

Fruits au Sirop.

ot - NMOT = ~ Juzalisa.
Abricots au sirop
Fraises e O el R
Cerises < sans noyaux. . |2.50|1.40
Poires o blches ou roses

Fruits assortis au sirop

Mirabelles de Lorraine pelées David, le flac. 2, -
non

Groseilles blanches David . :
rouges : e
Cerises de Muntmnrr_ncy David . le flac. 1.7
Quetch David. . : ¢
Reine Claudes David . 2
 |bolte12bte
Mirabelles de Lorraine au sirop . !
Abricots , e ‘
Péches jaunes . i 1.60 0. 90
Prunes i A T
Ceriges = "
Poires i e
Fruits assortis au sirop . . . . |2.20|1.25
Ananas entier Tan Twa Hee labtelk. 150 1.40
" i o 3 . 0k.900 1.10
U] U] " " " 0k.8756 0.80
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Mm LUNGUI:.WLLLALBDUTE = Bnuxsu_za

Fruits au naturel.

Péches au natuarel . :
Abricots - L . . . pla bolte 1.25
Groseilles vertes |, = L
Cerises au naturel. . . . . . lablle 1.95

Fruits spécialement préparés pour diabétique
du Dr. W. Nigeli.

Aavellen: | UNUD BN D/ o ) 2 In .j
Fommes . . . « + « = =« -¢l&flac 1.00
Cerises AL ﬁ-

Fruits Suisses a l'aigre-doux
pour servir avec les viandes.

Melon exquis . e
Compote de Chnmhéry, mélange
de fruits et de légumes.

Macédoine de fruits
Prunes

T S .
Alrelles . . . . s o leflac. 1,80

le flac. 2.—

Sirop, Marmelade.

Sirop de pmnmm. Rheinisches Apfel-
kramt .
Marmelade de pmnas Thﬂnnger
Pflaumenmus . .
En bocaux 4 1.20 et 0.65
Verre vide muni du couvercle repris & 20 et 4 15 cent.
HOME MADE, gelée de grosles ct fraises, le vere 0,75

llcnkg.l.—

Confitures Anglaises
de Cross et Blackwell.

Marmelade d'oranges. . . ., . le pot 0.65
Confiture d'abricots [apricots) .

de fraises (strawberry] .
de framboises et groseilles | le pot 0.90
(Raspberry & Currant)
- Reine Claude (Greengage)

Conflture de cerises {Cherr}r} ,lepot di=
Gelée de groseilles | . i 1.25
Gingembre 3 le I'r':f pot f:g

(elées de fruits du Soleil.
Gelée de coings

i » Eroseilles le flac, 0. .90
+; , framboises ., . ., ., .
- .« pommes vanillées. , . b 0.75

as
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Confitures Franco-Belges.
Confiture de fraises A o
’ ﬁ::"“l t: © vt leshkg. 0.80
Gelée de groseilles. .
par pot entier (env. Sih kg'l a fr. 1.50 le kg
Le pot (calotte) est facturé & 60 cent. et repris au

méme prix.
Fruits secs.
Prunes d'Ente, choix, . . . . leipkg 0.80
¢ - Impériales g [ 21.00
. extra belles . o
Pistoles des Alpes . . S I T
Raisins impériaux extra. EA e E
Sultanines prima . oo BT
Corinthes dé Céphalonie, .« D.60
Pommes tapées entitres, JAC S
: » en tranches. e )
Poires tapées . | ! e
Abricots évaporés. N Lt SRR
PAte de pommes . . . . . .. |
w o prunes., . ol ﬂ P Y e
» Mmirabelles
Dattes, figues, citron, onmg-es en salson,
aux prix du jour.
Amandes, noix, noisettes,
Amandes princesses extra . .
ke douces . . . . . . Jlehkg 2=
améres . D e
Noix francaises . . . . . . m :uursdnjuur.
o, Brdadl. . . o G . Ak kR @
Noisettes de Naples . . . . . 4 0.65
longues, Zeller . 1.50

Marrons de Lyon, 1 kg. 30 & 40 cent. au cours du j jomr.
Fruits glacés.

Ecorces de citron. o
* doranges. ., . . .0
Angélique, morceaux. . . . 1 lesekg. 1.80
Melon, R e Y
Gingembre u:rlntn]li,u.é . 2.60

Prunes fourrées de W'msbaden, la caistte 2.75 et 1.50

Beurres.
Beurre créme, arrivage journalier,le kg 1 50 i 1.80

Nouveautés,
Créme d’'Amandes . . . la bolte 2,50 et 1,86
s de Noisettes . .  2.— et 1.10
y d'Arachides. . . » L1.80 et 0.80
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— ——
Toutes les marchandises sont d'importation
directe, — Leur origine est garantie.

Toute commande est livrée & domicile, dans I'aggloméra-
tion bruxelloise, dansse plus bref délai. — En province, les
commandes dépassant 25 francs sont envoyées franco de
port. Exception est faite pour les envois de sucre, phos-
phatine et extraits de viande.

Conditions spéciales pour Vixs er Liguevrs. Voir 4 la
suite de ce catalogue.

Un employé de la maison viendra périodiguement prendre
les contmandes des cliends qui en manifesteront le désir,

TELEPHONE Ne° 1641

Prix spéciaux pour Hotels, Restauranls
el Pensionnals

- e

Tous les Vins annonecés

SONT GARANTIS NATURELS

et exempts de tout mélange

Tout spécialement recommandés

LA MAISON

ne vend que des Articles de toute premiére qualité
PROVENANT DES

Maisons de production les plus renommées
DES LIEUX D'ORIGINE

)

av
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Dl:pﬂis quelques années, la consommation des
vins du Rhin et de la Moselle a considéra-
blement augmenté. Cette expansion parmi les ama-
teurs de ce pays est amplement justifiée par les
qualités hygiéniques de ces vins, leur goit rafral-
chissant, la finesse d'ardme et le bouguet délicat
des honnes espéces,

Le peu de sain apporté au choix des vins offerts
autrefois au public belge, le goit déplorable de
certains marchands qui croyaient compenser linfé-
riorité des crits par des mélanges et 'addition de
bouquets artificiels, ont sans doute retardé la
vogue méritée dont les produits des vignobles
rhénans et mosellans jovissent & présent On débite
méme parfois sous le nom de Moselle des petits
vins blancs francais de qualité tout & fait inférieure,
Il importe que le consommateur se prémunisse
contre les différentes fraudes dont il peut ainsi
&tre la victime. ;

Depuis 1890, la maison Longueville-Albouts s'est
attachée & former une cave des meilleurs crils.
Traitant directement avec le producteur, elle peut
répondre sur analyse de lentiere pureté de ses
vins et de leur anthenticité. S'attachant & choisir les
meilleures années, elle a formé une collection qu'elle
offre au public en toute confiance et qui comprend
les vins de table ordinaires, depuis 1 fr. 15 ¢ la
bouteille, verre compris, jusqu’aux criis les plus fins
et les plus recherchés. Clest cette collection dont
elle envoie le prix-courant & son honorable clientéle.

A coté de ses vins allemands, elle a réuni aussi
une grande provision de vins de France, vins de
Bordeaux blancs et rouges comprenant le bon
Médoc ordinaire et les marques les plus recher=-
chées en passant par les espéces intermédiaires.

a8
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Elle attire I'attention des amateurs sur le chapitre
relatiil aux vins de Bourgogne, dont elle posséde
une collection des eriis les plus appréciés, tris
vieux et i point pour la consommation, Elle con-
seille de faire la commande de ces vins quelques
jours d'avance, afin de les laisser reposer,

Enfin elle posséde en cave les meilleures marques
de vins de Champagne ainsi que les vins liqueurs,
Porto, Madére, etc. de qualité garantie,

Les prix modiques auxquels ses vins sont cités,
en méme temps que I'excellente qualité de ses pro-
duits, lui ont amené une clientéle considérable et
qui s'accroit sans cesse.

Aussi espére-t-elle que celle-ci lui continuera sa
confiance, mettant tous ses soins a la servir 4 son
entiére satisfaction.

BTN\
SRR < >k

Hn salon de Dégustation est annexéd 4

1'Gtablissement. On peunt ¢ déguster

les Vins et Comestibles

détaillés au prig-courant spécial du salen.

a4
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Rhin

| e 0 [ Eeansoives:
s | by
| | Ricolte | Francs
1ga4 | Bodenheimer . ; | 1.15 | 0.76 | 1904 (120.—
1go4 | Laubenheimer. | 1.40 | 0.90 | 1904 |145.—
1900 | Niersteiner. .| 1.66 | 1.05 | 1902 |176.—
1897 | Lorcher. 1.6 | 1.10 | 1004 |145.—
1806 | Mettenheimer . 2.— |1.26] 1903 |176.—
1803 : . gl == |F =i
1893 | Konigsbacher . 2.26 | = | 1gog | 166~
1goo | Ridesheimer . . . | 2.60 | 1.50 | 1go4 [240.—
1893 | Niersteiner Rehbach. | 2,50 i 1.50 | 1902 | 280,—
1897 | Hochheimer .| 2.60 | 1.50 | 1go4 |200.—
1893 | Binger Schloss 260 | — | 1900 |200,—
1803 | Steeger Riesling . . | 3.— | 1.76 | 1900 |250.—
1853 | Oppenheimer Goldberg) 3.25 | — = =
1893 | Scharlachberger . 4.— I - 18gg |325.—
1853 | Ranenthaler Berg 4.50 | — - =
1885 | Hochheimer 4.50 |.2.60] = —
1803 | Claus _Tuhanmsberger 4.50| — - —
1890 | Ridesheimer {Kﬁmgl
Domiine) . ) h.— - - -
1895 | Liebfraumilch Stifts-
wein . . | 680 { I— — =
1897 | Liebfraumilch Shfts*
wein Auslese . 7.— - -
:Bgn Ridesheimer . . |B.— | B.25 | 1goz |250.—
IBga g Berg . |%7.—| — - | ==
1853 | | Hochheimer Berg |
Auslese , | . 7.50 ) — - —
IBga Schloss ] ohannmherger
| ~ Cabinet . . 0.~} — - -

Rhin & Ahr rouges

1895 | Ahrbleichert | 1.50 | 0.95 | 1002 |140.—
1893 i o d.—11.20] — .
18g5 | Ober Ingelheimer L - e
t8g5 | Walporzheimer 2.75 | 1.60 | goa | 250,—
1893 | Ober Ingelheimer 8.— | 1.76 | 1go= | 225.—
18g3 | Walporzheimer 3.26 | — - —
1853 | Assmanshiuser b.— | — | 1go3 [225.—
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Moselle
135, x . Len MI:IE_
ara non loges
el ‘ . Bout. | Bout |~ ——
| Ricolta | Francs
1904 | Moselle 1.16 | 0.75 | 1004 |120.—
1goz | Edigerer 1.20 | 0.80 | 1oo4 {125.—
1goz | Lieserer 1.256 | 0.80 | 1004 |180.—
1goz | Groever 1.40 | 0.90 | 1004 [145.—
1904 | Erdener 1.40 | 0.90 | 1904 | 145, —
1900 | Enkircher . 1.50 | 0,95 | 1004 (180,
1897 | Zeltinger . . [ 1.66 | 1.— | 1904 [200.—
1goa | Trarbacher + . . |1.75| — | 1004 iE?n—
1893 | Pundericher 2.60 | 1.60 | ooz |200.—
1893 | Graacher . . . . |3.— | 1.75 | 1004 |280.—
1893 | Brauneberger. . . |3.— | 1.75 | 1904 [310.—
1893 | Mosel Piesporter . 3.—|1.76] — -
18gz | Joselshofer. ! L i <=
18g3 | Piesporter Guldln:l-pf
chen 3.25 | 1,856 | 1903 |260.—
1900 | Zeltinger Sonnrnuhr 3.50 | — - -
1500 . Schlossberg | 4. — - - -
1899 | Berncasteler Doctor, | 5.76 | - - -
18g3 | Graacher Himmel-
reich Ay e | .- = - -
Sarre
1goo | Caseler.. . . . . |2.—|1.20] 1go2 |210.—
1goo | Scharzberger . . . | 8.— | — | 1ge=2 |280.—
1800 | Canzemer Auslese . | 4.50 | — - -
1899 | Scharzhotberger . . |5.— | — - =

Palatinat

1goy | Deidesheimer . . . | 1.20 | 0.75 | 1gog |120.—
1893 | Hardter . . . . |[1.75 [1.10 | 1004 [150.—
189z | Forster Riesling . . [ 3.60/| — | 1904 |250.—
1goo | Forster Jesnitengarten H.—_I - — —

Cidre de Francfort
La bouteilla . . . . . . . Frl.—

41
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Maitrank

La bout.

Maitrank au vin de Moselle . . . . 1.75
& s gl Rhin roupe . o L Ba—

Le flacan

. Essenz (extrait pr. bowles) . . 0.756

Pendant la saison, de mi-mars & mijuin, arrivages
réguliers de Malkriuter frais (aspérule odorante
ou reine des bois) pr. bowies La botte 0. 25 & 0.40

Jréparation ou Mmfrank

Une pelite boite oe Maikrioter suffil powr une
bouleille de vin. La laisser infuser pendarni une pebile
dewi-hewre dans un pew de vin el environ 25 4 jo gr.
de sucre survand les goifs. Ensuile enlever a’ssirr 5
el ajonler le reste du vin. L'on pent, si on e désive,
afouler quelgues franches d'ordange au Mailrank.

Au moment de serviv, ajonler st Fon vewd o bonl.
de vin de Champagne par bonfeille de vin,

L'Essence de Maitrank es! d'une durée de con-
servalion indéfinie ; elle donne an bowole un goil exquis
Pouvan! rivaliser aquee celui oblenu par Femplor des
herbes fraiches. Une cuillerée a the d'essence, par
bouteille de vin, additionnde de sucre suivant les goils,
suffit powr avoir une boizson du plus délicienx ardme,

Bnrdeaux

| i La
La La ifa barrigue.
Aanke RDUEES l bent. | bout. E:F‘E,
| | | par 12 barr,
1G04 | Ste-Eulalie . 1.10 | 0.756: | 280.—
IBgB | Médoe Moulin 1.25 | 0.85 | 260, —
I Fronsac 1.60  0.85 | 300.—
| St-Emilion Chat. 3, Mm:lmq 1.76 | — | 82b6.—
Eg | St-Emilion. . 1.756 [ 1.10 —
1805 | Se-Estephe .0 . : .l2.=|1.8] =
1804 | St-Estéphe « | 2.50 | 1.50 | 350.—
1805 | St-Julien ; 2.50 | 1.50 | 300, —
1890 | Pichon.Longueville Pauillac | 2,50 | — -
1800 | Pontet-Canet Pauillac 260 | — -
lﬂﬁ | St:Emilion Chat. Larogque . [ 3.— | — -
1 St-Julien | 850 - -
1895 | Chat.Gruau- Larnrcli“bargcq 8.650 | - -
1889 | , Pichon-Longueville . | 4.— | — -
1880 | , Pontet-Canet . . . |4.—| — -
1808 |, Lafite Panillac , . - | d.—| = =
: : Blancs ' |
dos | Graves. . . . . . .| 1.%06 | 1.10 | 800.—
18g5 | Haut-Sauternes . . . . | 8.— [ 1.75 | 600.—
1Bge | Barsae. . . . . . L LB— -

42
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| Rhin mousseux .

| Hochheimer mousseux .

| Moselle mousseux

‘ Kaiser Sect .
Assmannshaliser rouge

-

-

(= = R

60 |

Il:.iit!rﬂ-ﬂ
e i [ e
non loge
1Bg5 | Macon . 1.75
18g5 | Moulin & vent 2.00
1895 | Pommard . 8.2
18g5 | Corton . | 8.50
18g5 | Nuits . =
1895 | Chambertin ‘ |E|.—
1885 | Beaune . . | B.50
1884 | Richebourg . | 7-80
1895 | Chablis (blanc) .| 2.2 |
Vins de Tours
ET  VINS DE LIQUEURS
1806 | Toursblane CoteauxVouvray| 1.70 | — 1.60
1803 | u 2.—-| = -
| Qumqu:na extra. | 8.60 |-2.— -
Porto rouge vieux . 2.25 | 1.80 | 2.60
i WE 2.76 | 1.60| 3.—
» blanc™ d 226 11.80 ]| 2.60
| fin _‘3.75[1.[5(} 8.--
| Madére vieux | 2.25 | 1.80 | 2.50
| ” s Reéserve 3.— 1.7 —
» » de I'lle 380 | — -
Malaga vieux 2.8 | 1.30 | 2.0
. - trés vieux . 2.76 | 1.680 | B.—
Samos . 3 : |3:00° = 2.50
Pale Sherry vieux . .|880|2.—-] —
Vermouth de Turin Cinzano
{doux) . 2.2 | — -
w  [rancais Noilly Fra: ]
| (gee) . . . . |B—1| — =

Rhin et Moselle mousseux

2.26
| %.25

43
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CHAUREY-AMSINGER

EPERNAY

Malson fondee en 184:s

NOMBREUSES MEDAILLES D'OR ET D'ARGENT
DIPLOME D'HONNEUR AUX EXPOSITIONS

,/ =4 Adre, ar
i,

| 74 =)

uEF‘["'Ihn’:‘f-'-I.I ¢

St Q‘;/ s oy o

Lt Bewrl-| B2 bout,

Carte argent . . . . '2.751.6H
Dy Extia.. Lol e

f{ide= 1.5

BEC LD . T80 o

Sillery supérieur . . . 8.25/1.90
Fleur de Bouzy . . .13.7p2.15
Carte blanche, . . . [4.252 40
Cuvée réservée .| . . H.202.00

o —

Dépot : LONGUEVILLE-ALBOUTS
19, Fossé-aux-Loups, BRUXELLES

ER



http://www.mot.be/w/1/index.php/MuseumNl/LibraryReproductionRights

Mson LONGUEVILLE-ALBOUTS. — BruxeLLEs

Vins de Champagne

La La 1is
baast. bt
Chaurey Amsinger: Carte argent . y | 2,75 | 1.66
Ay eéxtia | . (. - i
1 N by l | 3.— 1 1.%7
Sillery supérieur. . | 3.25 | 1.80
Fleur de Bouzy . . | 3.76| 2.15
Carte blanche 4,25 | 2.40
Cavée reservée | 525 | 2.90
Delbeck & Co.: Champ. mousseux 3.90 | 2.20
Sillery mousseux 4.90 1 270
Grand vinCrémant,see | 5.90 | 3.20
G. H. Mumm & Co.: Bouzy exquis (doux) | 6.756 | 8.65
Demi-sec . B.76 | 4.65
Moét & Chandon: Sillery supérieur G.— | 8.5
White Star, sec . 7.5 4.16
Heidsieck & Co.: Monopole . B.25 | 4.40
Monopole, sec 8.0 —
Dry Monopole, Extra-sec 188 [10. — | 5.25
Louwis Roederer: Carte blanche, doux | 7.76 | 4.156
Pommery & Gremo: Carte blanche, ‘s 5ec | 8,70 | 4.656
Drapeauaméricain,see | 9.76 | 5.15
¥* Clicquot Ponsardin: Carte blanche 8.80 | 5.1h
Carte jaune, sec . .80 | 5.156
de Saint-Marceaux & Co.: Royal 760 4.—-
Ruinart pire et fils: Sillery sup” . 5.76 | 8.15
Piper Heidsieck : Carte blanche #.— | 4.75
Dry, sec . 9.50 1 5 —
Punch
Joseph Selner: Arac- Punschsyrup. .
Rhum- Punschsyrup . 7.— | 8.75
lil.lrgundi:r*mmchsympf |
Caloric-Punsch de Cederlunds .| 8.60 | .50

Mode d'emploi do Selner Punschsyrup :

% de Punschsyrup pour % d'eau chaude est la meil-
leure proportion & employer pour obtenir un excellent

punch,

45
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Mson LONGUEVILLE-ALBOUTS. — Bnuxsu.s.s

Gunnan ﬁna ﬂhampauna Aran Hlmm

Le E La Le zha
litre | baut. baout
Cognac vieux. . . . .« . .|4.—|8—]|1.7
- ot A6 s Ol== a8
" finbais ™" L U LT — b=
! fine champagne **** .| — |7.50 | 4.—
’ grand champagne ***** .| — | B.60 | 4.50
5 MénardRugrrfncchamp.'“ |7.60 | — -
ot () Blaxtely* 4% . oa| = |8B.=| 4.2
o Hlsqmeuhonr:hd L L= | Ba— -
Arac de Batavia 55 . . . | = |4.— | 2:60
Rhum Martinique . . . . . 5= .60 | 2.-
- Jamafque. .+ o . o= | 4.80 ] 2.60
Négrita- . V.. . |0 — | 525 8.—
14 bout | g8 bout 116 bout.
RhumNegrita. . . . . . .|2.—]1.15] 0.50

Kirsch, Quetsch,Whisky, Gin, Eau-de-Vie, Schiedam|

Bout, |ua bouty 174 bout.
Kirsch de la Forét Noire, véritable | 5.650 | 3.76 | 2, —
Quetsch . 4.26 | 2.96| 1.7b
Seotch W‘I!nsk}; Spéc [-Ialg& ng 480 | — -
2 ., Buchanan Caps.rouge | 5.— | — -

i + Black & White | 5.50 | — -
Cmadmn Club Whisky . b.76 | — -
Old Tom Gin Kinahan . 4.50 | — -
Eau-de-wvie russe Staraja “’ndka hibl | — =

u s Stolovoye bout
coniques . 6. — - -
" de Dantzig  Bols® . 7.76 | 416 | —
o de Montpellier, le litre 2.75 | — - -
. blanche pour fruits , 250 | — - -
Leer. | racr. | 310 cr.
Schiedam extra vieux . G, — = -
s Bols /ccrﬂudcﬁmever 3.765 | 2.15 | 0.60
L Hu[stkamp sl 3.50 I | —
Steinhaeger (1), véritable eau dc vie de grain aux
Baes pe GExevrier. Le cruchon . . . Fr. 4.26

¥ » Cchantillon , 0.8

46
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Relsky, Kummel russe 00 Ekrauer (sec) la blle 4, —

- i o W o 220
« D0 Allasch (doux) la , 4.—
e . 228

COGNAG FINE BARDINET

La bouteille d'origine. . . . . . . . f.-=
« 1P w o = - S = . 3.2%
At i Mt e T I AN
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Meea LO’\GUEWLLE ALBOUTS. — BrUXELLES

Aleool g4° rectifié spécial pour liqueurs .

Alcool

s 09° & briler sans odeur

litre
.00
al)

[L-B

Advocaat, Kummel, Apéritiis

La

booi | bqut.. | hnut_
|

Advocaat VanLangenhove{™ et 5° ,;

o

Knickebein 2 iy | —
Kummel Gilka o P .| 6.25 1g1eY ¥
C* Russe, Ekau 00 | 4. —| = -

Wolfschmidt, Rigaer Dop-

pel, 1L bleus . |5.- | — C
4 » Allasch Doppel . - | = =
b Ekau 00 cristallisé | h 26 | — =
ﬁngorpt-.rra Bitter . : |4.50 | 2.60 | —

J - am nf M Le flacan
= B’E‘mmk*;Lf.elr] . lang | 66O | B.75 | 2.—
Absinthe Pernod fils. | B.— - -
Vermouth de Turin Cinzano ldau:] | .95 | — -

= francais Noilly Prat {s-ec}l b=l —
quueurs de marques
| Le | i- Flacon
Macon | 2 14 i HI9 | bijon
Cointrean & Angers: ‘ |
Triple sec 7.70 | 4.25 | 2,50 | 1.— | 0.50
Menﬂ'iuertel:"epper I '
mint. : 6.60 | 3.60 | 2.0 | 1.— | 0.B0
Menthe angl. b]anfhe 6.26 1 3.2 | 2.— [ 1.— | 0.50
Girand Marnier: |
Cordon jaune sec 9= 5.— - - -
w Tougetréssec {18.— | T.— i = 2 - ] =
Bénédictine de Fécamps | 9.— | 6.— | 3.— — | 0.60
Coffret 12 1l b]jﬂ'l.l|
afr.6.— . | | |
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M‘W LGNGUE'\?IL[ E-ALBOUTS. — BruxEeLLEs

quueurs de marques (suite)

| La
flacon

tl4

1o

FL bijou

Elixir de Spa

Pomeranzen n® (0

Stockmannshof
Russe .

Chartreuse :
jaune .
verte .

(=]

Ci»

. (10,50
. (12,50

Wollschmidt & Riga:
(voira Kummel ou Ean

de Vie), pages 1o-11

B.560 |

1.25

0. 5l

i
—

=]
=

]
=
I

Bols d'Amsterdam :

Anisette

Schiedam ,Zeer oude Genever” .

Anisette (blanche ou verte)
Curagao orange (doux ou sec)

et blane

(extra sec) .

Cherry Brandy .

Marasquin.

Créme de cacao @ ln vanul]c

Eau-de-vie

de Dantzig .

Peppermint  Créme de menthe

verte

Rhynsch Oranje Bitter .

Pommeran

z Bitter .

Half om Half l_Butrr Curaqao} ]

Le er. [ Tk er.

! 7
Curacao orange iduux ol scc} { JLO. 26

3.75
Bout.

7.76

| .75

Sirops de fruits

|1jm bat,

ilig cr,

1.50
(.60

B.20
2.15

4.16

3,65

Bout.
de 1.

La1fa
boat.

La 1fy : La B
boot. | bout

Himbeersyrup (frambaises) | |
Citronensyrup (citrona) .
Juhanmsheersyrup

seilles) .

(gro-

|
3.60

1.26 | 0.5
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Msan LONGUEVILLE-ALBOUTS. — Bruxeries

Limonade
La bout.

Bilz gazeux  extrait pur de fruits fr’us. sans
alecol . vi fey bt a0 e

{verres facturés a 1u cls, et rcprl.s & 10 ets.)

Bieres

La | 1a I 14
bout. | hout Bout.

Bock de Koekelberg., . . . .| =— U.Eﬁ| 0.15

(verres facturés & 20 cts. pitee
et repris au méme prix),

Filsner Urquell . . . . . .|0.60]|0.80]| =
(verres facturés a 20 cts,, repris
au méme prix).
Pile-Ale Bass & Co. 258 . . i
Stout 253 -
Scotch-Ale ‘tuungcr o253 . . |

(les verres sont facturés en plus:
pintes et 'y pintes @ 20 cts,;
Y & 10 cts., repris au méme |

U.?-Ol 0.20

prix.)
Eaux mmérales
7 or-| MNRETE3e
bout. | bout
Kaiser Brunnen . . . 'I].-l'l]l 0.20

|
{vcrr{rs avec bouchons a vis I'm:turfﬁ E
i 20 cts. et repris au méme prix.) : |
Rhenser Brunnen ., 0.40 | 0.25
(verres avec bouchons a wvis far:turéS !
i 20 cts. et repris au méme prix.) |
Vichy Célestins . . R ap SRR T | 1 e —

{verres repris & 2 cts.) |

@@-em FINE BARDINET |
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Mron LONGUEVILLE-ALBOUTS. — BruxerLes

Soins a donner aux Vins.

Les fits de Vins aussitdt arrivés doivent ftre
placeés sur chantier, un peu inclinés, bonde an dessus,
bien calés, dans une cave fralche. Laisser reposer
le vin 3 & 4 semaines et ensuite soigneusement le
mettre en bouteilles,

Si I'on ne peut soutirer le vin & temps, remplir le
fiit par la bonde, de 4 en 4 semaines, avec un vin
semblable et bien clair. Les vins ne s'améliorent
réellement qu'étant en bouteilles, c'est pourquoi nous
conseillons d'éviter lec retards dans la mise en bou-
teilles.

Soutirage. — Aprés avoir foré un trou dans la bonde,
placer le robinet en coivre en évitant de remuer |e fit.

Avant le soutirage s'assurer de la parfaite limpidité
du vin. Si le vin n'est pas tout & fait brillant il fandra
sursoir a l'opération du soutirage afin de le laisser
ENCOre UN Peu Teposer.

Le foit entamé, il est bon de finir le soutirage le jour
méme, Bien remplir les bouteilles.

Il est indispenzable de n'employer que des hbou-
teilles parfaitement propres. Se servir toujours de
bouchons de premiére qualité que I'on arrose d'eau
bouillante avant de les employer,

Les bouteilles bien bouchées seront placées hori.
zontalement dans le caveau.

Le fot vide devra étre bien rincé et souffré ensuite
afin d'éviter la moisissure intéricure. Le renvoyer
franco ches nous dans le plus bref délai possible.

C'est aprés six mois de bouteille que les vins
peuvent étre consommeés et s'améliorent.

Malgré les meilleurs soins apportés & leur mise
en bouteilles, il arrive que dans les vieux vins de
Rhin et de Moselle se sont formés de petits flocons
biancs, qui, lorsque la bouteille est debout, descendent
aussitot vers le fond. Il faudra donc verser doncement
ces vins. Pour les vins rouges et ceux de Bordeaux et
de Bourgogne ce dépdt, qui ne nuit aucunement a
la qualité du vin, se fixe généralement aux parois
de la bouteille.

(]

L1



http://www.mot.be/w/1/index.php/MuseumNl/LibraryReproductionRights

Meon LGNGUEVILLI-LALBO_UT& - Bnuuu.t_s_

Indications utiles.

Il est indispensable de conserver couchées dans
un endroit frais, les bouteilles de vins, champagnes
el eaux minérales.

Les Yins do Rhin et de Ia Moselle se développent
le mieux conservés & la température de 11° centigr,
environ et doivent étre servis i la méme tempéra-
ture,

Les Vins de Bordeaux peuvent étre conservés i la
température de 15° centigr. environ. Les chambrer
pendant quelques heures avant de les servir.

Les Vins duo Rhin rouges et les Vins de Bourgogne
doivent reposer dans une cave bien fralche. On
conseille de les consommer a la température qu'ils
ont dans la cave. Toutefois beaucoup d'amateurs
préferent chambrer ces vins avant de les servir.

Les Vins moussenx doivent &tre conservés dans
un endroit frais, bien aéré, Les servir froids, frappés
i la glace si possible,

Les Bikres anglaises et Pilsen Urquell seront
placées debout dans un endroit bien frais. Ne pas
commander la Pilsen pour plus de 10 a4 12 jours,
le Bock de Koekelberg pour plus de 15 jours,

®

AVIS IMPORTANT.

Nous prions nos honorables clients de bien vouloir
4 la réception vérifier le conditionnement des fits
ou paniers., En cas d'avarie ou détérioration nous
les prions de bien vouleir faire au chemin de fer
ou au transporteur responsable les réserves néces.
saires pour faire valoir les réclamations a formuler
éventuellement. Les envois se font aux risques et
périls du destinataire et le chemin de fer ou la
compagnie chargée du transport sont toujours respon-
sables des dégats qui peuvent survenir en cours de

route,

52
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Mzon LONGUEVILLE-ALBOUTS. — BruxeLpes

CONDITIONS DE VENTE.

Les prix des vins et liqueurs, ete. du présent
catalogue s'entendent france domicile Bruxelles.
Pour les envois en province le port est it charge
du destinataire. L'emballage est facturé & 5 centimes
par bouteille. Les envois de 5o bouteilles minimum
se font franco de port Les emballages sont toujours
facturés et repris aux prix comptés s'ils nous sont
renvoyés franco et en bon état,

P.S. — Pour les envois de vins de Champagne,
liqueurs de marques, bitres et eaux minérales, le
port est toujours 4 charge du client,

BOUTEILLES VIDES.

Les prix des vins et liqueurs s’entendent verres
compris.

Nous ne reprencns que les bouteilles vides pro-
venant de notre maison, aux conditions suivantes :

Le=s bouteilles & vins de Rhin et Moselle & 15 cent.

L l"' - L] " 10 -
» bouteilles & Bordeaux et Bourgugne 10
1 -

L] L] W w 4 L]
« bouteilles & champagnes . I R
. - Advochat. . .- . . 156 .,

Les verres vides des PRODUITS DE MARQUES
ne sont JAMAIS REPRIS.
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DEFOT

de la margue renommeée 1
II
|
|
|

| L’ABEILLE D'OR
E‘u | AD. HUYBRECHTS

e

Café bon ordinaire le paq. 's kg. 1.10 |
» Baudouin . . " by 1.25
s RS 1.65
« Elisabeth . . = f: 2=

Le choix elle som apporiés a la lorréfaction |
des cafés de .’ ABEILLE 0'OR, leur donnentun |
1 ardme exquis. Nows recommandons l'essai de
!;. | ces cafes a cenx de nos clients g w'en auratent

pas encore adopté (usage. i

e Ces cafés pewvent éfre dégusiés dans le

3 Safon de Dégustation. Des appareils automa-

- | ligues spéciaux permeitent de les distiller sous

| les yeux du client el de les i servir ainsi

[raichement faits, pourvus de fout lewr arime
el e tonle lenr savenr.,

b1 : Gn Salon de Dégustation

. By est annexé an magasin,
| - 19, Rue Fossé-aux-Loups

YO

ettty o R
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Biscorrs op Frmaicasoonr
'{Frladriohadm:iar, Zwisback).

Universellement renommée par son godt délicar
et sa grande digestibilité. BExoellent aliment ponr u

'r Ies personnes souffrant de 'esfomac, les malades,
les convalescenis ei pour les noorrissons, se
mangeant avec thé, catd, chocolal, lalt eu via, [
¢t s préparant en panade.

dr DEPOT EXCLUSIF POUR LA BELGIQUE,

Le paquet de 10 biscottes. . . . 0.36
{l En boites de fer blanc : _ ﬂ
La boite de G paquets . . . . 285
i La boite reprise pour 0.50
' La bolte de 10 paquets . . . 4.25
L.a bolte reprise pour D 76
La bojte de 20 paquets . . . .- 7.76
' La bolte reprise pour 1.— P'

Spécialement recommandé pour |'ex-
pédition en province : la caisse de
30 paquets, formant colis postal,
franco port et emballage . . . 10.50

ey,

Anssitdd arrlvdes, ces blscoties doivent Etre déballées
| ef conservées dans des boites en ler blanc

i
Un Salon de Dégustation
est annexé au Magasin
19, Rue Fossé-aux-Loups, 19
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